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生姜䛾䛺䛛䛷䜒䚸㻥᭶初旬䛻出䜛 䝇䝆䛾少䛺い
新生姜䜢使い䚸味噌䜒䛣䛰わ䜚䛾㓄合䛾手作䜚
味噌䜢使用䛧䛶い䜎䛩䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷
䛩䚹

熊ᮏ県䛻䛒䜛ඵ代市東陽⏫䛿県ෆ᭷数䛾生
姜産地䛷䛩䚹昭和初期䜘䜚山間䛾⏿䛷生姜䛾
生産䛜行䛺わ䜜䛶い䜎䛩䚹䛭䛾䜘う䛺⏫䛻䛒䜛
交流施設䜢管理䛩䜛私㐩䛻䛸䛳䛶䚸特産品䛾

䝖䝬䝖䜿䝏䝱䝑䝥：ඵ代産䝖䝬䝖䛂䛿䛱䜉え䛃䝖䝬䝖
䜢使用䛧䚸䛥䜙䜚䛸䛧䛯食感䛸冬䝖䝬䝖䛾甘䜏䛸う
䜎味䛜特ᚩ䚹䝗䝷䜲䝖䝬䝖：䛂䛿䛱䜉え䝖䝬䝖䛃䜎䜛
䛤䛸約䠐個䜢使用䛧䛶い䜎䛩䚹日ᮏ農業新聞

熊ᮏ県ඵ代地域䛿䚸冬䝖䝬䝖生産㔞日ᮏ୍䛷
䛩䚹暖䛛い時期䛾約㻞倍䛾期間䜢経䛶熟成䛧䜎
䛩䚹䛨䛳䛟䜚熟䛧䛯䛚い䛧い䝖䝬䝖䜢䛥䜙䛻濃縮
䛧䚸添加物䜢୍ษ使わ䛪䛻䛴䛟䛳䛯䝆䝳䞊䝇䛷

品切れ中

䛩䚹
஦業者：東陽地༊䜅䜛䛥䛸බ社

䛆ෆ容䛇䚷
生姜䛾味噌漬䛡䚷㻝㼗g䠄㻞㻡㻜g×㻠袋䠅

交流施設䜢管理䛩䜛私㐩䛻䛸䛳䛶䚸特産品䛾
生姜䛻䛥䜙䛺䜛付加価値䜢䛴䛡䛶商品໬䛩䜛
䛣䛸䛿䚸㔜要䛺目的䛾䜂䛸䛴䛷䛩䚹品質䛾良い
生姜䛻㈇䛡䛺い品質䛾良い生姜商品䜢作䜛䛣
䛸䛷䚸東陽地域䛾䛥䜙䛺䜛Ⓨ展䛻繋䛜䜛䛸信
䛨䚸製品作䜚䛻ྲྀ䜚組䜣䛷い䜎䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：東陽地༊䜅䜛䛥䛸බ社

䛆ෆ容䛇䚷
䞉生姜飴䠄㻝㻡㻜g䠅䞉生姜湯䠄㻞㻜g×㻤袋䠅
䞉生姜䝗䞊䝘䝒䠄㻟個䠅䞉生姜黒糖䝗䞊䝘䝒䠄㻞個䠅
䞉生姜䝅䝻䝑䝥䠄㻝㻥㻜㼙㼘䠅䞉生姜䜍䜣酢䠄㻝㻥㻜㼙㼘䠅
䞉生姜醤油䠄㻝㻥㻜㼙㼘䠅

䛆ෆ容䛇䚷
䝖䝬䝖黒酢䞉晩ⓑ柚黒酢䚷各㻝㻡㻜g×㻝ᮏ
䛺䛾花䜸䜲䝹㻠㻡㻡g×㻝ᮏ䚷計㻟ᮏ

生産䛛䜙加工䜎䛷国ෆ䛾職人䛾手䛷造䜚ୖ䛢
䜎䛧䛯䚹䜸䜲䝹䛿自給率㻜，㻜㻟％䛧䛛䛺い国ෆ
産菜種㻝㻜㻜％䜢昔䛺䛜䜙䛾手法䛷絞䛳䛶䜎䛩䚹
䝖䝬䝖䚸晩ⓑ柚黒酢䛿㻞㻜㻜日䛛䛡䛶熟成䛥䛫䛯
玄米黒酢䜢䝧䞊䝇䛻ඵ代産䝖䝬䝖䚸晩ⓑ柚䛾
䝨䞊䝇䝖䜢使用䛧造䜚䜎䛧䛯䚹濃縮ᗘ䜢味わ䛳
䛶ୗ䛥い䚹
஦業者：䜔䛴䛧䜝菜䛾花䝣䜯䞊䝮㻥㻤㻣

䛆ෆ容䛇䚷
㻞㻜㻜㼙㼘×㻟ᮏ

原ᮦ料䜢厳選䛧䚸従来䛾黒酢䛯䜎䛽䛞䝗䝺䝑䝅
ン䜾䜢䜾䝺䞊䝗䜰䝑䝥䚹玉䛽䛞䛿国産᭷機᱂ᇵ
䛯䜎䛽䛞使用䚹身体䛻優䛧い味䛻仕ୖ䛜䜚䜎䛧
䛯䚹醤油䛿୸大豆醤油䜢使い䚸食䛻䛣䛰わ䜚䜢
持䛱䚸䛚客様䛻䜒‶足䛧䛶い䛯䛰䛡䜛商品䛷
䛩䚹
஦業者：ඵ代䜘䛛䛸䛣物産館

䛤䛸約䠐個䜢使用䛧䛶い䜎䛩䚹日ᮏ農業新聞
䛂୍ᮧ逸品大賞䛃金賞ཷ賞䛾逸品䛷䛩䚹
஦業者：ඵ代地域農業協ྠ組合

䛆ෆ容䛇䚷
䝖䝬䝖䜿䝏䝱䝑䝥䠄㻝ᮏ㻟㻜㻜g䠅×㻞ᮏ
䝗䝷䜲䝖䝬䝖㻝袋

䛆ෆ容䛇䚷
ඵ代୙知火蔵
䚷䚷 麦焼㓅䚷䛂ⓑ水䛃䚷㻞㻡ᗘ䚷㻣㻞㻜㼙㼘×㻞ᮏ
䚷䚷 麦焼㓅䛂䛹䛞䜓䜣䛃㻞㻡ᗘ 㻣㻞㻜㼙㼘 ×㻞ᮏ
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷計㻠ᮏ

䛆ෆ容䛇䚷
芋焼㓅䠄㻝ᮏ㻣㻞㻜㼙㼘䞉㻞㻡ᗘ䠅×㻞ᮏ

䛧䚸添加物䜢୍ษ使わ䛪䛻䛴䛟䛳䛯䝆䝳䞊䝇䛷
䛩䚹䝖䝬䝖ᮏ来䛾䛚い䛧䛥䜢味わえ䜛逸品䛷䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：ඵ代䜘䛛䛸䛣物産館

䛆ෆ容䛇䚷
䛺䛤䜏ﾌ䢛䢖䢌䡭䢍䠄濃縮䝖䝬䝖䝆䝳䞊䝇䠅
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷㻡㻞㻜g×㻞ᮏ

ඵ代䛾地䛻昭和㻝㻠ᖺ創業䛾䝯䝹䝅䝱ン䠄ᪧ୕
楽䠅ඵ代工場䚸㻝㻥㻠㻢ᖺ乙類焼㓅䜢造䜚䛿䛨䜑䜎
䛧䛯䚹球磨ᕝ䛾伏流水䜢使䛳䛯䛂䛹䛞䜓䜣䛃䚸阿
蘇ⓑᕝ水源䛾水䜢使䛳䛯䛂ⓑ水䛃䜢飲䜏比䜉䛶
ୗ䛥い䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※ᮍ成ᖺ者䛾
飲酒䛿法ᚊ䛷禁Ṇ䛥䜜䛶い䜎䛩䚹ᮍ成ᖺ者䛾
䛚申込䜏䛿䛤遠慮䛟䛰䛥い䚹 
஦業者：䝯䝹䝅䝱ン

䝃䝒䝬䜲䝰品種䛂䝎䜲䝏䝜䝴䝯䛃䜢原料䛻使用
䛧䚸黒麹䚸䛛䜑仕込䜏焼㓅䛂䛜䜎䛰䛧䜒䜣䛃䜢造
䜚䜎䛧䛯䚹䛂䛜䜎䛰䛧䜒䜣䛃䛸䛿䚸ඵ代地方䛾方
言䛷䛂働䛝者䛃䛾䛣䛸䚹農家䛛䜙う䜎䜜䛯䜸䝸䝆
䝘䝹焼㓅䛾䝣䝹䞊䝔䜱䞊䛺香䜚䛸䜎䜝䜔䛛䛺ཱྀ
当䛯䜚䛜特ᚩ䛷䛩䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※
ᮍ成ᖺ者䛾飲酒䛿法ᚊ䛷禁Ṇ䛥䜜䛶い䜎䛩䚹
ᮍ成ᖺ者䛾䛚申込䜏䛿䛤遠慮䛟䛰䛥い䚹 
஦業者：ඵ代地域農業協ྠ組合
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熊ᮏ県ඵ代地方䛻昔䛛䜙語䜚⥅䛜䜜全国的䛻
᭷ྡ䛺民ヰ䡞彦୍䛸䜣䛱ヰ䡟䚹䛭䛾彦୍䜢型䛹䛳
䛯香䜀䛧䛟䝟䝸䛳䛸焼䛛䜜䛯最中䛾皮䛻䚸風味
豊䛛䛺䛴䜆餡䛸䛧䜝餡䜢䛯䛳䜇䜚ワ䜑込䜣䛰自
慢䛾最中䛷䛩䚹㻢㻜᭷余ᖺ愛䛥䜜⥆䛡䛶い䜎
䛩䚹第㻞㻜回全国菓子博覧会高松宮ྡ誉総裁
賞ཷ賞
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䛚菓子䛾彦୍ᮏ舗

大ṇ㻟ᖺ䚸⏫䛾䛣う䛨ᒇ䛸䛧䛶営業䜢始䜑䛶ⓒ
余ᖺ䚹ඵ代地域䛾方䚻䛾意見䚸好䜏䜢ྲྀ䜚入
䜜永䛟愛䛥䜜⥆䛡䛶䛚䜚䜎䛩䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊
䝆䛷䛩䚹
஦業者：୸ᒇ商店

ྂ䛟䛛䜙伝わ䜛日奈久䜏䛭䛿生大豆䠍䛻対䛧䛣
う䛨䜢㻠合わ䛫䜛䡞䛧䛒わ䛫䡟製法䚹安価䛻販売
䛥䜜䛶い䜛市販品䛾㻟～㻤倍䛾䛣う䛨䛜使わ䜜
䛶い䜎䛩䚹熊ᮏ県産䛾米䚸大豆䚸䝭䝛䝷䝹入䜚
ኳ然塩䚸無添加糀菌使用䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆
䛷䛩䚹※只今䛚ᒆ䛡䜎䛷㻟ヶ᭶以ୖ要䛧䛶䛚䜚
䜎䛩䚹予䜑䛤了ᢎୗ䛥い䚹 
஦業者：୸山商店

塩䛣う䛨䛻䛿䜰䝹䝁䞊䝹等䜘䛡い䛺物䛿入䛳䛶
い䜎䛫䜣䚹䛧䛒わ䛫製法䛺日奈久䜏䛭䛸䛾䝉䝑
䝖䛷䛩䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※只今䛚ᒆ䛡
䜎䛷㻟ヶ᭶以ୖ要䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹予䜑䛤了ᢎୗ
䛥い䚹 
஦業者：୸山商店

䛆ෆ容䛇䚷
䛸䜣䛱彦୍䜒䛺䛛䠄䛒䛪䛝䞉䛧䜝餡䠅各㻢個
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷計㻝㻞個入䜚䚷㻝個約㻠㻟g

䛆ෆ容䚷䛇
麦䜏䛭䠄㻝㼗g×㻞䠅
米䜏䛭䚸⏣舎䜏䛭䚸合䜏䛭䚷䠄各㻝㼗g×䠍䠅
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷計㻡ヶ䚷箱入

䛆ෆ容䛇䚷
約㻟㼗g

䛆ෆ容䛇䚷
塩䛣う䛨䠄䝜ン䜰䝹䝁䞊䝹ኳ然塩䠅㻟㻜㻜g×㻟個䚸
米䜏䛭䞉麦䜏䛭各㻢㻜㻜g䚷各㻝個

熊ᮏ県ඵ代産䛾䜲草䜢使用䛧䛯䝛䝂䝄䛷䛩䚹
䜲草୍ᮏ୍ᮏ䛜ኴ䛟表皮䛜厚い䛯䜑䚸弾力性
䛜䛒䜚耐久性䛻優䜜䛶い䜎䛩䚹䜎䛯䚸織䜚䛿大
目織䜚䚸䝟䝸䝑䛸䛧䛯肌触䜚䛷䛩䚹䜲草䛾特ᚩ：
䐟綿䛾約㻞㻚㻡倍䛾吸‵性䛜䛒䜚䚸汗䛾䛨䜑䛨䜑
䜢軽減䚹䐠‵ᗘ䛾調整作用䛜䛒䜚䚸蒸䜜䛻䛟䛟
快適䛺就寝䜢促進䚹䐡汗䛾䛻䛚い䛾元䛸䛺䜛
໬学物質䜢㻥㻜％以ୖ抑え䛻䛚い䜢軽減䚹
஦業者：䜲䜿䝠䝁䞉䝁䞊䝫䝺䞊䝅䝵ン

熊ᮏ県産赤牛䛾䛩䛽肉䜢大䛝䜑䛻䚸厚䜑䛻贅
沢䜹䝑䝖䛧䛶い䜎䛩䚹䛩䛨肉䛿䝊䝷䝏ン質䜢豊富
䛻含䜏䚸䝁䝷䞊䝀ン䛯䛳䜇䜚䛷䛩䚹䜹䝺䞊䜔䝅
䝏䝳䞊䛿䜒䛱䜝䜣煮込䜏料理䛻最適䛷䛩䚹ཱྀ
䛾中䛷䛸䜝䜚䛸䛸䜝䛡䜎䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

畳表䛾原料䛸䛺䜛熊ᮏ県ඵ代地方䛾い草䛾᱂
ᇵ䛿䠍䠑䠌䠑ᖺ熊ᮏ県ඵ代市千୎⏫䛷始䜎䜚䚸
現在国産い草䛾約㻥㻡％䜢ඵ代地方䛷᱂ᇵ䛥䜜
䛶い䜎䛩䚹䛭䛾ඵ代地方䛷᱂ᇵ䛥䜜䛯い草䜢
୎寧䛻織䜚ୖ䛢䚸䛟䜎䝰ン䛾縁䛷縁ྲྀ䜚䜎䛧䛯䚹
い草䛿森林浴効果䚸集中力増進効果䚸調‵䞉
᭷害物質吸着効果䚸保温䞉断熱効果䛜䛒䜚䜎
䛩䚹夏䛿䜂䜣䜔䜚涼䛧䛟䚸冬䛿䜋䜣䛾䜚暖䛛
い䚸寝䝂䝄䛿春夏秋冬䜢問わ䛪心地䜘䛟䚸䜹䝷
䝎䛻優䛧い䝬䝑䝖䛷䛩䚹
஦業者：໭ᕝ㔜義商店

球磨ᕝ河ཱྀ汽水域䛷育䛳䛯大変貴㔜価値䛾
䛒䜛ኳ然鰻䜢୍䛴୍䛴୎寧䛻仕ୖ䛢䛯鰻䛾ⓑ
焼䛝䛸䚸᭷明海䛷採䜜䛯䛸䛶䜒貴㔜䛺熊ᮏ県産
蛤䛾䝉䝑䝖䛷䛩䚹真空䝟䝑䜽冷凍䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹
鰻䛿䜅䛳䛟䜙䛸䛧䛶程䜘い脂䛜䛾䛳䛶䛚䜚䚸蛤䛿
䝥䝸䛳䛸䛧䛯身䛸凝縮䛧䛯᪨味䛜特ᚩ䛷䛩䚹䠄十
ศ䛻砂抜䛝䛧䛶䛒䜚䜎䛩䛜䚸䜎䜜䛻砂䛜入䛳䛶
い䜛䛣䛸䛜䛒䜚䜎䛩䠅※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※
䛚ᒆ䛡日䛾指定䛿䛷䛝䜎䛫䜣䚹
஦業者：地方卸売市場䚷ඵ代共ྠ魚市場

䛆ෆ容䛇
熊ᮏ県ඵ代産䜲草䝅䞊䝒 
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䝃䜲䝈䠄㻤㻤×㻝㻤㻜c㼙䠅

䛆ෆ容䛇䚷
熊ᮏ県産赤牛䛩䛽肉 㻣㻡㻜g

䛆ෆ容䛇
寝䝂䝄㻝枚当䜚
 䚷䚷䚷䠄䝃䜲䝈 㻥㻜c㼙×㻝㻥㻜c㼙 㔜㔞㻝㻚㻢㼗g䠅×㻝枚

䛆ෆ容䛇䚷
ኳ然鰻㻝㻞㻜g前ᚋ䠄㻝༉䠅
鰻䛾䝍䝺㻡㻜㼙㼘䠄㻝ᮏ䠅

自然豊䛛䛺熊ᮏ䛷育䛳䛯甘䜏䛾䛒䜛柔䜙䛛䛺
豚䝻䞊䝇䜢䚸䜎䜝䜔䛛䛺䜸䝸䝆䝘䝹味噌䛻漬䛡
込䜏食欲䜢䛭䛭䜛逸品䛸䛺䛳䛶䛚䜚䜎䛩䚹䛬
䜂䚸ኤ食䛾䝯䜲ン䛸䛧䛶䛚召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

熊ᮏ県ඵ代産䛾䜲草䜢使用䛧䛯䝛䝂䝄䛷䛩䚹
䜲草୍ᮏ୍ᮏ䛜ኴ䛟表皮䛜厚い䛯䜑䚸弾力性
䛜䛒䜚耐久性䛻優䜜䛶い䜎䛩䚹䜎䛯䚸織䜚䛿大
目織䜚䚸䝟䝸䝑䛸䛧䛯肌触䜚䛷䛩䚹䜲草䛾特ᚩ：
䐟綿䛾約㻞㻚㻡倍䛾吸‵性䛜䛒䜚䚸汗䛾䛨䜑䛨䜑
䜢軽減䚹䐠‵ᗘ䛾調整作用䛜䛒䜚䚸蒸䜜䛻䛟䛟
快適䛺就寝䜢促進䚹䐡汗䛾䛻䛚い䛾元䛸䛺䜛
໬学物質䜢㻥㻜％以ୖ抑え䛻䛚い䜢軽減䚹
஦業者：䜲䜿䝠䝁䞉䝁䞊䝫䝺䞊䝅䝵ン

䛆ෆ容䛇䚷
䛸う䛜䜙䛧䛻䜣䛻䛟䠄黄䠅䚷㻢㻜ｇ×㻝
ᮏ唐辛子䛻䜣䛻䛟䠄赤䠅㻢㻜ｇ×㻞ᮏ
隠䜜㔛䛾柚子䛣䛧䜗う䠄赤䠅㻡㻜ｇ×㻝
個隠䜜㔛䛾柚子䛣䛧䜗う䠄緑䠅㻡㻜ｇ×㻝個

䛆ෆ容䛇
䝖䝬䝖牛䝝ン䝞䞊䜾㻝㻞㻜g×㻢個䠄計㻣㻞㻜g䠅

䛆ෆ容䛇䚷
㻤枚入䜚䠄㻝枚約㻝㻞㻜g䠅 計約㻥㻢㻜g

䛆ෆ容䛇䚷
熊ᮏ県ඵ代産䜲草䝅䞊䝒 
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䝃䜲䝈䠄㻤㻤×㻝㻤㻜c㼙䠅

䛆䛸う䛜䜙䛧䛻䜣䛻䛟䛇䛨䛳䛟䜚熟成䛥䛫䛯䝬䜲䝹䝗
䛺風味䚹䛆隠䜜㔛䛾柚子䛣䛧䜗う青䛇VJC魅力䛒
䜛日ᮏ䛾䛚䜏䜔䛢䝁ン䝔䝇䝖㻞㻜㻜㻤䝣䝷ン䝇賞ཷ
賞䚹䛆隠䜜㔛䛾柚子䛣䛧䜗う赤䛇香䜚豊䛛䛺完熟
柚子皮䛸赤唐辛子䛸塩䛷練䜚ୖ䛢䜎䛧䛯䚹䛆唐
辛子䛻䜣䛻䛟䛇泉産赤唐辛子䛸ඵ代䛾䝆䝱ン䝪
䛻䜣䛻䛟䛷練䜚ୖ䛢䛯逸品䚹
஦業者：ඵ代䜘䛛䛸䛣物産館

ᖹ成㻞㻤ᖺ㻞᭶䛻商標Ⓩ録䛧䜎䛧䛯䝖䝬䝖牛䛷䛩䚹
䝖䝬䝖牛䛸䛿䝭䝛䝷䝹豊富䛺水䛸日ᮏ୍䛾䝖䝬䝖
䛾産地䛷䛒䜛ඵ代産䛾䝖䝬䝖䜢乾燥䛥䛫䚸䝃䝥
䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶牛䛻୚え䛶い䜎䛩䚹䜘䛳䛶味䛿濃
厚䛷䛩䛜䛒䛳䛥䜚䛸食䜉䜛䛣䛸䛾䛷䛝䜛䛚肉䛷
䛩䚹是非୍ᗘ䛤賞味䛟䛰䛥い䜎䛫䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

品切れ中

䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䝃䜲䝈䠄㻤㻤×㻝㻤㻜c㼙䠅  䚷䚷䚷䠄䝃䜲䝈 㻥㻜c㼙×㻝㻥㻜c㼙 㔜㔞㻝㻚㻢㼗g䠅×㻝枚 鰻䛾䝍䝺㻡㻜㼙㼘䠄㻝ᮏ䠅
ኳ然地蛤䠄㻟㻜㻜g䠅
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創業㻝㻡㻜ᖺ䛾老舗䛾味䚹ඛ代䛛䜙ཷ䛡⥅䛜䜜
䛯熟練䛥䜜䛯職人䛻䜘䜛手焼䛝䛾皮䛻໭海㐨
産大納言小豆䜢使用䛧䛯甘䛥控え䜑䛾餡䜢䛿
䛥䜏䜎䛧䛯䚹手焼䛝䛺䜙䛷䛿䛾䜅䜣わ䜚䛸䛧䛯
食感䜢䛚楽䛧䜏䛟䛰䛥い䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷
䛩䚹※賞味期間：冷蔵㻡日※商品䛿生䜒䛾䛷
䛩䚹賞味期限䛜短い䛣䛸䜢䛤了ᢎ䛾うえ䛚申込
䛟䛰䛥い䚹※䜲ン䝍䞊䝛䝑䝖䛷䛚申込䜏㡬い䛯場
合䛾䜏䛚ᒆ䛡前䛾䛤案ෆ䛥䛫䛶い䛯䛰䛝䜎
䛩䚹஦業者：黒ᕝ製菓

日ᮏ୕大急流䛂球磨ᕝ䛃䛷育䛳䛯ኳ然鮎䚸栄養
豊富䛺ඵ代海䛷育䛳䛯ኳ然足赤海老䚸᭷明海
䛷採䜜䛯大変貴㔜䛺熊ᮏ県産蛤䜢䝉䝑䝖䛻䛧䛶
䛚ᒆ䛡い䛯䛧䜎䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
※䛚ᒆ䛡日䛾指定䛿䛷䛝䜎䛫䜣䚹
஦業者：地方卸売市場䚷ඵ代共ྠ魚市場

䛆ෆ容䛇䚷
䛹䜙焼䛝䠄㻝個約㻟㻡g䠅×㻞㻡個䚷
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷໬粧箱入䜚

䛆ෆ容䛇䚷
ኳ然鮎䠍༉
ኳ然蛤䠄䛿䜎䛠䜚䠅㻟㻜㻜g
ኳ然足赤䜶䝡㻝㻡㻜g㻔㻟～㻣༉㻕

九ᕞ䛾䛚䜅䛟䜝䛾味䜢多䛟䛾方䚻䛻手軽䛻召䛧
ୖ䛜䛳䛶㡬䛝䛯い䚹ᮏ᱁的䛺䛚煮䛧䜑䜢包䜣䛰
䛚䜎䜣䛨䜕う䚹㻤種類㻔五目䚸高菜䚸䜂䛨䛝䚸ษᖸ
大根䚸馬肉䛨䜓䛜䚸䛝䜣䜄䜙䛤䜌う䚸ᖸ䛧竹䛾
子䛾䛝䜣䜄䜙䚸芋䛒䜣䠅
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：ᖹ家ᒇ

冬䝖䝬䝖生産日ᮏ୍䛾熊ᮏ県ඵ代産䝖䝬䝖䛸国
産㔝菜䜢使用䛧䛯安心䛾䜹䝺䞊䛷䛩䚹阿蘇䛾
雄大䛺自然䛾中䛷育䛳䛯䛒䛛牛䜢使用䛧䚸赤
身ᮏ来䛾᪨䜏䛜凝縮䛥䜜䛯䛒䛛牛䜹䝺䞊䛸熊
ᮏྡ物䛾馬䝇䝆䛸䝖䝬䝖䜢䝖䝻䝖䝻䛻煮込䜣䛷仕
ୖ䛢䛯䝦䝹䝅䞊䜹䝺䞊䛾䝉䝑䝖䛷䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：漱石

䛆ෆ容䛇
䞉馬肉䛨䜓䛜㻝個䞉ᖸ䛧竹䛾子䛾䛝䜣䜄䜙㻝個
䞉䜂䛨䛝㻝個䞉芋䛒䜣㻝個䞉䛝䜣䜄䜙䛤䜌う㻞個
䞉五目㻞個䞉高菜㻞個䞉ษᖸ大根㻞個
䠄㻝個約㻤㻜g䠅計㻝㻞個

䛆ෆ容䛇䚷
ඵ代産䝖䝬䝖䛸阿蘇䛒䛛牛䛾䜹䝺䞊㻔㻞㻜㻜g㻕×㻞
熊ᮏ䛾䛸馬䛸䜹䝺䞊㻔㻞㻜㻜g㻕×㻟䚷䚷䚷計㻡箱

品切れ中 品切れ中

品切れ中

栄養豊富䛺ඵ代海䛷育䛳䛯䚸厳選䛥䜜䛯ኳ然
ワ䝍䝸䜺䝙䛾䝯䝇䛷䛩䚹水揚䛢䛥䜜䛯䜀䛛䜚䛾
ワ䝍䝸䜺䝙䜢䜢活䚼䛧䛶真空䝟䝑䜽冷凍䛧䛶い
䜛䛾䛷䚸᪨味甘䜏䛜凝縮䛥䜜䛶い䜎䛩䚹※⏬
像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
※䛚ᒆ䛡日䛾指定䛿䛷䛝䜎䛫䜣䚹
※解凍ᚋ䛿冷蔵庫䛻入䜜䛶䛚᪩䜑䛻䛚召䛧ୖ
䛜䜚䛟䛰䛥い䚹
஦業者：地方卸売市場䚷ඵ代共ྠ魚市場

䛆ෆ容䛇䚷
ኳ然足赤䜶䝡㻝㻡㻜g×㻟袋䠄計㻝㻜～㻝㻡༉䠅

䛆ෆ容䛇䚷
ኳ然鮎䠄㻠༉䠅

䛆ෆ容䛇䚷
ኳ然ワ䝍䝸䜺䝙䠄䝯䝇䠅㻡㻜㻜ｇ前ᚋ䚷
※䝃䜲䝈䛻䜘䜚㻝༉䜎䛯䛿䠎༉
䠄指定䛿䛷䛝䜎䛫䜣䠅

䜚䜣䛹う䝫䞊䜽䛿䚸熊ᮏ県䜢代表䛩䜛銘柄豚䛻
䛺䜛䜘う䛻䛸䛾思い䛷熊ᮏ県䛾県花䛷䛒䜛䛂䜚
䜣䛹う䛃䜢用い䛶䜚䜣䛹う䝫䞊䜽䛸ྡ䛵䛡䜙䜜䜎
䛧䛯䚹䛭䛾䜚䜣䛹う䝫䞊䜽䛾䛶䜣䛣盛䜚䠄㻟㻜㻜g×
㻡䝟䝑䜽䠅䛷䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇䚷
䜚䜣䛹う䝫䞊䜽小間ษ䜜㻟㻜㻜g×㻡䝟䝑䜽䚷
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷計㻝㻘㻡㻜㻜g

栄養豊富䛺ඵ代海䛷育䛳䛯ኳ然足赤海老䚹車
海老䛻㈇䛡䛪劣䜙䛪䚸身䛿䜼䝳䝑䛸ワ䜎䛳䛶䛚
䜚᪨味䚸甘䜏䛜䛒䜚䜎䛩䚹水揚䛢䛥䜜䛯䜀䛛䜚
䛾足赤海老䜢䛭䛾䜎䜎真空䝟䝑䜽冷凍䛧䛶い
䜎䛩䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※䛚ᒆ䛡日䛾指
定䛿䛷䛝䜎䛫䜣䚹
஦業者：地方卸売市場䚷ඵ代共ྠ魚市場

日ᮏ୕大急流球磨ᕝ䛷育䛳䛯ኳ然鮎䛷䛩䚹身
䛿厚䜏䛜䛒䜚䚸味䛿䜒䛱䜝䜣香䜚䜒⤯品䛷䛩䚹
水揚䛢䛥䜜䛯䜀䛛䜚䛾鮎䜢ୗ処理䛧真空䝟䝑
䜽冷凍䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹※䜎䜜䛻苔㻔䛣䛡㻕䛜入䛳
䛶い䜛䛣䛸䛜䛒䜚䜎䛩䛜䛤了ᢎ䛟䛰䛥い䚹※⏬
像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※䛚ᒆ䛡日䛾指定䛿䛷䛝䜎
䛫䜣䚹※解凍ᚋ䛿冷蔵庫䛻入䜜䛶䛚᪩目䛻䛚
召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹
஦業者：地方卸売市場䚷ඵ代共ྠ魚市場

䝖䝬䝖生産㔞日ᮏ୍䟿ඵ代市産䝖䝬䝖䜢㻝㻜㻜㼗g
䛛䜙㻝㼗g䜎䛷乾燥䛧凝縮䛥䛫䛯希少䛺䝗䝷䜲䝖䝬
䝖䜢䝃䝥䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶黒毛和牛䛻୚え䛶誕生䛧
䛯自社䜸䝸䝆䝘䝹䝤䝷ン䝗䛂䝖䝬䝖牛䛃䟿味䛿濃
厚䛷䛩䛜䛒䛳䛥䜚䛸䛚召䛧ୖ䛜䜚い䛯䛰䛡䜎
䛩䚹䛭䛾䝖䝬䝖牛㻝㻜㻜％䛾䝭ン䝏䛷䛩䚹使い䜔䛩
い䜘う䛻㻤等ศ䛻䜹䝑䝖䛧䛶い䜎䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

贅沢䛺熊ᮏ県産赤牛㻝㻜㻜％䝭ン䝏䛷䛩䚹䝆䝳䞊
䝅䞊䝝ン䝞䞊䜾䛻麻婆豆腐䚸い䜝い䜝䛺䛚料
理䛻使え䜎䛩䚹㻞ᗘ挽䛝䛩䜛䛣䛸䛻䜘䛳䛶肉感䜢
残䛧䛴䛴䜒柔䜙䛛い触感䜢感䛨䜛䛣䛸䛜出来䜎
䛩䚹䛤家庭䛷䜒使い䜔䛩い䜘う䛻急㏿冷凍䛷䝟
䝷䝟䝷䛾状態䛷䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

九ᕞ産黒毛和牛䛾䝰䝰䚸⫪䛾ษ落䛧䜢䛯䛳䜇
䜚㻝㼗g䛤用意䛧䜎䛧䛯䚹牛୻䚸肉䛨䜓䛜煮䚸䜹
䝺䞊䛺䛹様䚻䛺料理䛻使え䚸使い䛯いศ䛰䛡
使用䛷䛝䜛䝞䝷凍結䜢䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹
䛆数㔞限定㻞㻜㻜䝉䝑䝖䛇
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

熊ᮏ県産䛾豚⫪䚸䝰䝰肉䛾ษ落䛧䜢䛯䛳䜇䜚㻞
ｋｇ䛤用意䛧䜎䛧䛯䚹炒䜑物䚸鍋䛺䛹様䚻䛺料理
䛻使え䚸使い䛯いศ䛰䛡使用䛷䛝䜛䝞䝷凍結䜢
䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇䚷
䝖䝬䝖牛䝭ン䝏䚷㻝㻘㻞㻜㻜g

䛆ෆ容䛇䚷
熊ᮏ県産赤牛䝭ン䝏㻝㻚㻞㼗g䚷㻔㻢㻜㻜g×㻞P㻕

䛆ෆ容䛇䚷
九ᕞ産黒毛和牛䝰䝰䚸⫪㻝㼗g

䛆ෆ容䛇䚷
熊ᮏ県産豚⫪䚸䝰䝰䚸小間ษ䜚㻞㼗g
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䠄㻝㼗g×㻞P䠅䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䠄㻝㼗g×㻞P䠅
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肉質䜢追求䛧䛯血統書付䛝䛾種豚䛛䜙生䜎䜜
䛯䚸健康䛷Ⓨ育䛾良い䝯䝇豚䛾䜏厳選䛻厳選
䜢㔜䛽選出䛧䛶い䜎䛩䚹䝞䞊䝮䜽䞊䝦ン䜢毎日
食䜉䛶い䜛䛯䜑䚸脂質䛜甘䛟䜸䝺䜲ン酸䜢豊富
䛻含䜣䛷い䜛豚肉䛷䛩䚹今䜎䛷ཱྀ䛻䛧䛯䛣䛸䛾
䛺い䛸䜝䛡䜛䝥䝸ン䝉䝇䝫䞊䜽䜢味わい䛟䛰䛥
い䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

大䛝䛟䛶食䜉䛤䛯え䛾䛒䜛赤牛䝯ン䝏䜹䝒䟿大
好評䛻䛴䛝増㔞䛧䛶皆様䛾元䜈䛚ᒆ䛡䛧䜎
䛩䚹熊ᮏ産䛒䛛牛䛾䝰䝰䚸䜴䝕䚸䝇䝛䚸様䚻䛺
部఩䜢使䛳䛯䝦䝹䝅䞊䛺䝯ン䝏䜹䝒䛷䛩䚹凍䛳
䛯䜎䜎油䛷揚䛢䛶䛚召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛂牛䛯䜣䛃䛾皮䜢㻟日間食品乾燥機䛻䛛䛡䛶乾
燥䛥䛫䜎䛧䛯䚹添加物䛿使用䛧䛶䛚䜚䜎䛫䜣䟿
愛犬䛾䛚䜔䛴䛻最適䛷䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇䚷
熊ᮏ産䝥䝸ン䝉䝇䝫䞊䜽䝻䞊䝇䜹䝒䞉䝔䜻用㻢㻜㻜ｇ 
㻔約㻝㻜㻜g×㻢枚㻕
熊ᮏ産䝥䝸ン䝉䝇䝫䞊䜽䝞䝷焼肉用 㻢㻜㻜g

䛆ෆ容䛇䚷
熊ᮏ県産赤牛䝯ン䝏䜹䝒䠄㻝㻜㻜g×㻡個䠅㻟袋䚷
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷合計㻝㻡個

䛆ෆ容䛇
䝗䝷䜲牛䛯䜣䠄無添加䠅㻡㻜g×㻡袋䚷計㻞㻡㻜g

熊ᮏྡ産䛾新鮮䛺馬刺䛧䜢䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹馬
肉䛿䜹䝻䝸䞊䚸䝁䝺䝇䝔䝻䞊䝹䛿ప䛟䚸䝭䝛䝷
䝹䚸䝡䝍䝭ン䚸鉄ศ䚸䜹䝹䝅䜴䝮䚸䜾䝸䝁䞊䝀ン
䛜豊富䛻含䜎䜜䛶い䜎䛩䟿䜎䛯䚸必須脂⫫酸
䜒ྲྀ䜜仕஦䜔家஦䛺䛹疲䜜䛶い䜛現代人䜔女
性䛻䛿䜸䝇䝇䝯䛷䛩䚹甘䛟䛶美味䛧䛟䛶䚸栄養価
䛾高い馬刺䛧䜢是非味わ䛳䛶ୗ䛥い䟿※⏬像
䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※消費期限䛻䛛䛛わ䜙䛪䚸開
封ᚋ䛿䛚᪩䜑䛻䛚召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹商品䛿
生鮮品䛷䛒䜚䚸䠍個䛪䛴手ษ䜚䛷୎寧䛻包装䛧
䛶䛚䜚䜎䛩䚹䛭䛾Ⅽ䚸እ見䛻䛿㐪い䛜生䛨䜎
䛩䚹䜎䛯味覚䛻㛵䛧䛶䛿個人差䛜䛒䜚䜎䛩䛾䛷
䛤了ᢎ䛟䛰䛥い䚹 ஦業者：中ᕝ商会

䛆ෆ容䛇
馬刺䛧 㻝㻡㻜g䚷䠄㻞㻜㻝㻣ᖺ㻡᭶中旬䛛䜙順次Ⓨ送䠅

熊ᮏ産䛒䛛牛䝭ン䝏䛸熊ᮏ産厳選豚䝥䝸ン䝉䝇
䝫䞊䜽䝭ン䝏䜢黄金比率䛾㻣：㻟䛷合わ䛫䚸䜂䛸
䛴䜂䛸䛴手䛤䛽䛩䜛䛣䛸䛻䜘䜚䚸䜅䛳䛟䜙䝆䝳䞊
䝅䞊䛺䝝ン䝞䞊䜾䜢作䜛䛣䛸䛜䛷䛝䜎䛧䛯䚹䜸䝸
䝆䝘䝹䝋䞊䝇䛿ඵ代産䛸䜎䛸䜢䜅䜣䛰䜣䛻使
い䚸䛸䜎䛸䛾食感䛯䛳䜇䜚䛷今䜎䛷䛻䛺い䝝ン
䝞䞊䜾䛸䛾相性抜群䛺䝋䞊䝇䛻仕ୖ䛢䜎䛧䛯䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇
䛒䛛牛䝥䝸ン䝉䝇䝝ン䝞䞊䜾䠍枚㻝㻡㻜g×㻢枚
ඵ代産䛸䜎䛸䛾䝝ン䝞䞊䜾䝋䞊䝇䠍ᮏ㻝㻤㻜g

䛄㻞㻜㻝㻤ᖺ出荷ศ䛅ཷ付中䟿䛆大人気商品䛇ඵ代海‴奥
部䛷育䛳䛯牡蠣䠄鏡䜸䜲䝇䝍䞊䠅䛿䚸球磨ᕝ䛾栄養ศ䜢
䜒䜙い身入䜚䜒䜘䛟䚸小粒䛷䜒䜽䝸䞊䝭䞊䛺䛾䛜特ᚩ䚸漁
師直送䛺䛾䛷䛸䛻䛛䛟新鮮䛷䛩䚹䚷地元䚸漁協直営䛾
䜹䜻小ᒇ䛷䛧䛛味わう䛣䛸䛜出来䛺い䛯䜑䚸䝅䞊䝈ン
䛻䛺䜛䛸行列䛜䛷䛝䜛䜋䛹䛾逸品䛷䛩䚹是非䚸䛤堪能䛟
䛰䛥い䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※必䛪加熱䛧䛶䛚᪩
䜑䛻䛚召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹※出荷時期䛿変わ䜛䛣䛸䛜
䛒䜚䜎䛩䚹※䛚ᒆ䛡予定日䛻䛴䛝䜎䛧䛶䛿䚸別途䛤案
ෆ䝯䞊䝹䜢い䛯䛧䜎䛩䛾䛷䚸必䛪䛤確認䛟䛰䛥い䚹※୍
部㞳島䛻䛿䛚ᒆ䛡䛷䛝䜎䛫䜣䚹※賞味期間䛾短い商
品䛻䛴䛝䛤理解䛾うえ䛚申込䛟䛰䛥い䚹
賞味期間：冷蔵㻟日஦業者：鏡⏫漁業協ྠ組合

䛆ෆ容䛇䚷約㻝㻚㻡㼗g㻔䝬䜺䜻䞉殻䛴䛝㻕
䛆㓄送䛇䚷㻝᭶中旬䛛䜙㻟᭶ᮎ䜎䛷

䛆㻠᭶䛛䜙解禁䛻䛺䜚䜎䛧䛯䟿䟿䟿䛇球磨ᕝ河ཱྀ
䛾汽水域䛷育䛳䛯大変希少価値䛾䛒䜛ኳ然鰻
䛷䛩䚹水揚䛢䛥䜜䛯䜀䛛䜚䛾鰻䜢熟練䛾ᢏ䛷䚸
䛩䜉䛶手作業䛷割䛝䚸焼䛝୍䛴୍䛴୎寧䛻仕
ୖ䛢䛶真空䝟䝑䜽冷凍䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹焼䛝ୖ䛢
䛯鰻䛿䜅䛳䛟䜙䛸䛧䛶程䜘い脂䛜䛾䛳䛶い䜎䛩䚹䚷
数䛻限䜚䛜䛒䜚䜎䛩䛾䛷䛚᪩䜑䛻䟿䟿䟿※⏬
像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
※䛚ᒆ䛡日䛾指定䛿䛷䛝䜎䛫䜣䚹
※鰻䛾༉数䛾指定䛿䛷䛝䜎䛫䜣䚹
※解凍ᚋ䛿䛚᪩䜑䛻䛚召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹
஦業者：地方卸売市場 ඵ代共ྠ魚市場

䛆ෆ容䚷䛇
ኳ然鰻㻔㻝༉䜎䛯䛿㻞༉㻕 計約㻞㻜㻜g～㻞㻡㻜g
鰻䝍䝺㻡㻜㼙㼘×㻝ᮏ

今䛜旬䟿䟿熊ᮏ県䛷水揚䛢䛥䜜䛯ኳ然䛾地蛤
䛷䛩䚹水揚䛢䛥䜜䛯䜀䛛䜚䛾地蛤䜢真空䝟䝑䜽
冷凍㻔㻙㻟㻜℃䛾瞬間液体凍結㻕䛧䛶い䜛䛾䛷᪨味
䛜凝縮䛧䛶い䜎䛩䚹䛚ᚨ用限定㻞㻜㻜䝉䝑䝖䛷䛩㻔稀
䛻ཱྀ䛜開䛛䛺い䜒䛾䜒䛒䜚䜎䛩䛜手䛷開い䛶食
䜉䜙䜜䜎䛩㻕
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
※䛚ᒆ䛡日䛚䜘䜃時間ᖏ䛾指定䛿䛚ཷ䛡䛷䛝䜎
䛫䜣䚹
※解凍ᚋ䛿䛚᪩䜑䛻䛚召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹
஦業者：地方卸売市場 ඵ代共ྠ魚市場

䛆ෆ容䛇䚷
熊ᮏ県産地蛤㻟㻜㻜g×㻠袋 計㻝㻘㻞㻜㻜g

肉質䜢追求䛧䛯血統䠄子豚Ⓩ記照明䠅書付䛝䛾
種豚䛛䜙生䜎䜜䛯䚸健康䛷Ⓨ育䛾良い䝯䝇豚䛾
䜏厳選䛻厳選䜢㔜䛽選出䛧䛶い䜎䛩䚹䝞䞊䝮
䜽䞊䝦ン䜢毎日食䜉䛶い䜛䛯䜑䚸脂質䛜甘䛟䜸䝺
䜲ン酸䜢豊富䛻含䜣䛷い䜛豚肉䛷䛩䚹炒䜑物䚸
鍋䛺䛹様䚻䛺料理䛻使え䚸使い䛯いศ䛰䛡使用
䛷䛝䜛䝞䝷凍結䜢䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇
䛆ෆ容䛇   䛂䜂䛾䜂䛛䜚䛃米㻝㻜㼗g

䛻䛟䜘䛧䜾䝹䝯馬䛥䛧䛿䚸う䜎味䛻䛣䛰わ䜚䟿鮮
ᗘ䛻䛣䛰わ䜚䟿品質䛻䛣䛰わ䜚䟿商品作䜚䜢致
䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹甘䜏䛜䛒䜚䚸䛸䜝䛡䜛䜘う䛺味わ
い䛜自慢䛾逸品䛷䛩䚹䛣䛾機会䛻䛬䜂䛤賞味
䛟䛰䛥い䚹㻔馬䛥䛧䛿䚸ప䜹䝻䝸䞊䞉ప脂⫫䞉ప䝁䝺
䝇䝔䝻䞊䝹䛷䚸䛸䛶䜒䝦䝹䝅䞊䛺食肉䛷䛩䚹㻕䚷
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
賞味期間：冷凍㻣日
஦業者：䛻䛟䜘䛧

䛆ෆ容䛇

蛍䛾い䜛䛝䜜い䛺水䛷᱂ᇵ䛧䛯䛚米䛷䛩䚹元
肥䛻米䛼䛛䜢使䛳䛶い䜎䛩䚸是非䛤賞味䛟䛰䛥
い䟿䟿

※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䜂䜝䜖䛝農園

䛆ෆ容䛇
熊ᮏ県産䝥䝸ン䝉䝇䝫䞊䜽䠄部఩：⫪䛸䝰䝰混
在䠅䛾小間ษ䜜䠄㻡㻜㻜g×㻟䠅 計㻝㻚㻡㼗g

䛆ෆ容䛇   䛂䜂䛾䜂䛛䜚䛃米㻝㻜㼗g
䛆申込䛇䚷䚷㻟᭶㻝㻡日䜎䛷
䛆㓄送䛇  㻝㻜᭶ୗ旬～㻟᭶ୗ旬

䛆ෆ容䛇
䜾䝹䝯馬䛥䛧䚷特撰赤身䚷約㻞㻜㻜g
䝍䝔䜺䝭約㻝㻜㻜g䚷䚷䛧䜗う䜖㻤㻜㼙㼘×㻝ᮏ
生姜小袋付



䚷㻞㻜，㻜㻜㻜෇䛛䜙䛾寄附䛷選䜉䜛

䜂䛸䛴䜂䛸䛴䜢糖ᗘ計䛷計測䛧䚸糖ᗘ㻝㻜ᗘ以ୖ
䛾䝖䝬䝖䛾䜏䜢䝉䝺䜽䝖䛧䛯䝖䝬䝖䛾最高級品䛜
䛂䝻䜲䝲䝹䝉䝺䝤䛃䛷䛩䚹ඵ代ᖹ㔝䛿䚸䛭䛾䜋䛸
䜣䛹䛜ᖸ拓地䚹ኳ然䛾䝭䝛䝷䝹䛜豊富䛺土壌
䛷䝖䝬䝖᱂ᇵ䛜行わ䜜䛶い䜎䛩䚹塩䝖䝬䝖䛸䛧䛶
出荷䛷䛝䜛䛾䛿䚸糖ᗘ䛾高䛥䛻加え䚸酸味䛸䛾
䝞䝷ン䝇䛾良い䜒䛾䛰䛡䚹貴㔜䛺逸品䛷䛩䚹※
⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：ඵ代地域農業協ྠ組合

世界最大䛾᯿橘䛂晩ⓑ柚䠄䜀䜣䜊い䜖䠅䛃䚹国
ෆ䛷䛿ඵ代地方䛰䛡䛷᱂ᇵ䛥䜜䛶い䜛貴㔜䛺
逸品䛷䛩䚹ୖ品䛷䛥わ䜔䛛䛺香䜚䛸味わい䛜特
ᚩ䛷䛩䚹保存性䛜高䛟常温䛷䜒㻝ヶ᭶以ୖ変質
䛧䜎䛫䜣䛾䛷玄㛵䜔床䛾間䛺䛹䛻飾䜚䚸香䜚䜔
大䛝䛥䞉色䞉形䛺䛹鑑賞䛧䛶䛚召䛧ୖ䛜䜚い䛯䛰
䛡䜎䛩䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹஦業者：ඵ代
地域農業協ྠ組合

熊ᮏ県ඵ代䛿䚸江戸時代䛛䜙䛾ᖸ拓地䛷䛩䚹
土䛻含䜎䜜䜛塩ศ䜔䝭䝛䝷䝹䜢䛯䛳䜇䜚䛸吸収
䛧䛶䚸䛚姫䛥䜎䛾䜘う䛻大ษ䛻育䛶䜙䜜䛯甘い
䝖䝬䝖䛛䜙䛴䛟䜙䜜䛯䝆䝳䞊䝇䛷䛩䚹※⏬像䛿䜲
䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：ඵ代䜘䛛䛸䛣物産館

生姜䛾䛺䛛䛷䜒䚸㻥᭶初旬䛻出䜛䝇䝆䛾少䛺い
新生姜䜢使い䚸味噌䜒䛣䛰わ䜚䛾㓄合䛾手作䜚
味噌䜢使用䛧䛶い䜎䛩䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷
䛩䚹
஦業者：東陽地༊䜅䜛䛥䛸බ社

䛆ෆ容䛇䚷
䠍䜿䞊䝇䠄㻥～㻝㻢個入䜚䠅

䛆ෆ容䛇䚷
㻝玉約㻞㼗g×㻞個

䛆ෆ容䛇䚷
㻡㻜㻜㼙㼘×㻞ᮏ

䛆ෆ容䛇䚷
約㻡㼗g䠄う䛱生姜㻞㼗g䠅

品切れ中品切れ中 品切れ中

䛆ෆ容䛇䚷
ඵ代୙知火蔵
䚷䛣䜑焼㓅䛂ⓑ水䛃㻞㻡ᗘ䚷㻣㻞㻜㼙㼘 ×㻞
䚷ᮏ䜐䛞焼㓅䛂ⓑ水䛃㻞㻡ᗘ䚷㻣㻞㻜㼙㼘×㻞ᮏ䚷
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷計㻠ᮏ

䛆ෆ容䛇䚷
 䛺䛾花米䠄㻞㼗g䠅䚸玄米黒酢䠄㻟㻜㻜㼙㼘䠅䚸
䝖䝬䝖黒酢䠄㻝㻡㻜g䠅䚸晩ⓑ柚黒酢䠄㻝㻡㻜g䠅䚸
䛺䛾花䜸䜲䝹䠄㻢㻢㻜ｇ䠅䚷各㻝䚷計㻡Ⅼ

䛆ෆ容䛇䚷
㻝㻜㻜g×㻡ᮏ䠄真空䝟䝑䜽ワ䜑䠅

䛆ෆ容䛇䚷
䛒わ䛫䜏䛭䚷約㻝㻜㼗g

䛆ෆ容䛇䚷
䝖䝬䝖牛㻔黒毛和牛㻕ษ䜚落䛸䛧㻤㻜㻜g

䛆ෆ容䛇䚷
約㻠㻜㻜g

䛆ෆ容䛇䚷
熊ᮏ県産赤牛䝻䞊䝇䛩䛝焼䛝䚷㻡㻜㻜g

䛆ෆ容䛇
熊ᮏ県産赤牛ษ䜚落䛸䛧 㻝㼗g
䠄୺䛻䝰䝰䚸⫪䚸䝞䝷䠅

ᖹ成㻞㻤ᖺ㻞᭶䛻商標Ⓩ録䛧䜎䛧䛯䝖䝬䝖牛䛷䛩䚹
䝖䝬䝖牛䛸䛿䝭䝛䝷䝹豊富䛺水䛸日ᮏ୍䛾䝖䝬䝖
䛾産地䛷䛒䜛ඵ代産䛾䝖䝬䝖䜢乾燥䛥䛫䚸䝃䝥
䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶牛䛻୚え䛶い䜎䛩䚹䜘䛳䛶味䛿濃
厚䛷䛩䛜䛒䛳䛥䜚䛸食䜉䜛䛣䛸䛾䛷䛝䜛䛚肉䛷
䛩䚹是非୍ᗘ䛤賞味䛟䛰䛥い䜎䛫䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

今女性䛻大人気䟿䛒䛳䛥䜚䛸䛧䛯䛚肉䛜食䜉䛯
い䚹䛚肉䛜食䜉䛯い䛜䜹䝻䝸䞊䛜気䛻䛺䜛䟿䟿
䛭䜣䛺方䛾必見䟿水䛸空気䛾䛚い䛧い大自然
䛾中䛷育䛳䛯熊ᮏ県産赤牛䛾䜔わ䜙䛛い䝻䞊
䝇䜢䛬䜂召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

熊ᮏ䛾大自然䛷䛾䜃䛾䜃䛸育䛳䛯赤牛䛾高級
部఩䝻䞊䝇䜢贅沢䛻薄ษ䜚䛻䛧䜎䛧䛯䚹䝻䞊䝇
䛾う䜎味䛸柔䜙䛛䛥䚸赤牛䛺䜙䛷䛿䛾䝦䝹䝅䞊
䛥䜢䛤堪能䛟䛰䛥い䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

熊ᮏ県産赤牛䛾ษ䜚落䛸䛧䠄୺䛻䝰䝰䚸⫪䚸䝞
䝷䠅䝪䝸䝳䞊䝮䛯䛳䜇䜚㻝㼗g䚸煮䛶䜘䛧焼い䛶䜘
䛧䚸赤牛䛾存在感䛜楽䛧䜑䛶䚸䛤飯䛜進䜏䜎
䛩䟿多目的䛻使え䚸肉䛨䜓䛜䚸䜹䝺䞊䚸䝝䝑䝅䝳
䝗䝡䞊䝣䚸牛୻䛺䛹い䜝い䜝䛺䛚料理䛻䛹う䛮
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

ඵ代୙知火蔵䜘䜚䚸香䜚䛯䛱䛜良䛟䚸䜔わ䜙䛛䛟
䜎䜝䜔䛛䛺味わい䛾焼㓅䛻䛩䜛䛯䜑阿蘇ⓑᕝ
水源䛾水䜢使䛳䛯焼㓅ⓑ水䚸䛂䛣䜑焼㓅ⓑ水䛃
䛸䛂䜐䛞焼㓅ⓑ水䛃䜢䝉䝑䝖䛻䛧䜎䛧䛯䚹※⏬像
䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※ᮍ成ᖺ者䛾飲酒䛿法ᚊ䛷
禁Ṇ䛥䜜䛶い䜎䛩䚹ᮍ成ᖺ者䛾䛚申込䜏䛿䛤
遠慮䛟䛰䛥い䚹 
஦業者：䝯䝹䝅䝱ン

生産䛛䜙加工䜎䛷国ෆ䛾職人䛾手䛷造䜚ୖ䛢
䜎䛧䛯䚹除草剤䜢使用䛫䛪出来䛯菜䛾花米䛸
䛭䛾䛚米䜢使䛳䛶䛷䛝䛯商品䛾ワ䜑合わ䛫䛷
䛩䚹
஦業者：䜔䛴䛧䜝菜䛾花䝣䜯䞊䝮㻥㻤㻣

農林大臣賞ཷ賞農家䛜୹精䜢込䜑䛶生産䛧䛯
䛚茶䜢直接䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹霧深い秘境五家荘
䛷生産䛥䜜䜛泉園䛾䛚茶䚹山間地䛾䛚茶特᭷
䛾䜅䛟䜘䛛䛺香䜚䜢存ศ䛻䛚楽䛧䜏ୗ䛥い䚹※
⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䛚茶䛾泉園

䛣う䛨䜢沢山使う䛾䛜特ᚩ䛾日奈久䜏䛭䚹米䛸
麦䛾䛒わ䛫味噌䜢䛚申込䜏ᚋ䛻作䛳䛶出荷い
䛯䛧䜎䛩䚹無添加䛾䛯䜑商品到着ᚋ䛿冷蔵庫
䛷保管䛧䛶䛟䛰䛥い䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※
只今䛚ᒆ䛡䜎䛷㻟ヶ᭶以ୖ要䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹予
䜑䛤了ᢎୗ䛥い䚹※䛚ᒆ䛡ᚋ䛿冷蔵庫䛷保管
䛧䛶䛟䛰䛥い䚹 
஦業者：୸山商店

䠄୺䛻䝰䝰䚸⫪䚸䝞䝷䠅
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ඵ代市鏡⏫産䛂菜䛾花米䛃䛴䛟䛳䛯菜䚻䚹䛂菜䛾
花米䛃䛸䛿䚸春䛻菜䛾花䛾菜種䜢収穫䛧䛯ᚋ䚸
残渣䜢⏣䜣䜌䛻鋤䛝込䜏䚸肥䜔䛧䛻䛩䜛䛣䛸䛷
除草剤䜢使用䛫䛪䛻᱂ᇵ䚹更䛻菜種䛛䜙搾䛳
䛯粕䛷䛴䛟䛳䛯᭷機肥料䜢⏣䜣䜌䛻施䛧䚸出来
ୖ䛜䛳䛯䛚米䛾஦䛷䛩䚹香䜚䛿穏䜔䛛䛷䜔䜔
甘ཱྀ䛾䛚酒䚹䚷ඵ代市産自然農法᱂ᇵ酒造米
䠄吟䛾䛥䛸䠅䜢㻝㻜㻜％使用䛧䛯䛂崇薫䛃䛿阿蘇䛾
伏流水䛷仕込䜣䛰純米吟醸酒䚹※⏬像䛿䜲
䝯䞊䝆䛷䛩䚹※ᮍ成ᖺ者䛾飲酒䛿法ᚊ䛷禁Ṇ
䛥䜜䛶い䜎䛩䚹ᮍ成ᖺ者䛾申䛧ཷ䛡䛿致䛧䛶䛚
䜚䜎䛫䜣䚹
஦業者：瑞鷹

䛆ෆ容䛇
純米吟醸酒䛂崇薫䛃㻣㻞㻜㼙㼘×㻞ᮏ
純米酒䛂菜䚻䛃㻣㻞㻜㼙㼘×㻞ᮏ䚷計㻡ᮏ

熊ᮏྡ産䛾新鮮䛺馬刺䛧䜢䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹馬
肉䛿䜹䝻䝸䞊䚸䝁䝺䝇䝔䝻䞊䝹䛿ప䛟䚸䝭䝛䝷
䝹䚸䝡䝍䝭ン䚸鉄ศ䚸䜹䝹䝅䜴䝮䚸䜾䝸䝁䞊䝀ン
䛜豊富䛻含䜎䜜䛶い䜎䛩䟿䜎䛯䚸必須脂⫫酸
䜒ྲྀ䜜仕஦䜔家஦䛺䛹疲䜜䛶い䜛現代人䜔女
性䛻䛿䜸䝇䝇䝯䛷䛩䚹甘䛟䛶美味䛧䛟䛶䚸栄養価
䛾高い馬刺䛧䜢是非味わ䛳䛶ୗ䛥い䟿※⏬像
䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※消費期限䛻䛛䛛わ䜙䛪䚸開
封ᚋ䛿䛚᪩䜑䛻䛚召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹※商品
䛿生鮮品䛷䛒䜚䚸䠍個䛪䛴手ษ䜚䛷୎寧䛻包装
䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹䛭䛾Ⅽ䚸እ見䛻䛿㐪い䛜生䛨䜎
䛩䚹䜎䛯味覚䛻㛵䛧䛶䛿個人差䛜䛒䜚䜎䛩䛾䛷
䛤了ᢎ䛟䛰䛥い䚹
஦業者：中ᕝ商会
䛆ෆ容䛇䚷
馬刺䛧䚷㻟㻜㻜g䚷
䚷䚷䚷䚷䚷䠄㻞㻜㻝㻣ᖺ㻡᭶中旬䛛䜙順次Ⓨ送䠅

畳表䛾原料䛸䛺䜛熊ᮏ県ඵ代地方䛾い草䛾᱂
ᇵ䛿䠍䠑䠌䠑ᖺ熊ᮏ県ඵ代市千୎⏫䛷始䜎䜚䚸
現在国産い草䛾約㻥㻡％䜢ඵ代地方䛷᱂ᇵ䛥䜜
䛶い䜎䛩䚹䛭䛾ඵ代地方䛷᱂ᇵ䛥䜜䛯い草䜢
୎寧䛻織䜚ୖ䛢䚸䛟䜎䝰ン䛾縁䛷縁ྲྀ䜚䜎䛧䛯䚹
い草䛿森林浴効果䚸集中力増進効果䚸調‵䞉
᭷害物質吸着効果䚸保温䞉断熱効果䛜䛒䜚䜎
䛩䚹夏䛿䜂䜣䜔䜚涼䛧䛟䚸冬䛿䜋䜣䛾䜚暖䛛
い䚸寝䝂䝄䛿春夏秋冬䜢問わ䛪心地䜘䛟䚸䜹䝷
䝎䛻優䛧い䝬䝑䝖䛷䛩䚹஦業者：໭ᕝ㔜義商店

䛆ෆ容䛇
寝䝂䝄㻝枚当䜚 
䠄䝃䜲䝈 㻥㻜c㼙×㻝㻥㻜c㼙 㔜㔞㻝㻚㻢㼗g䠅×㻞枚

九ᕞ産黒毛和牛䛾特䛻柔䜙䛛い䝻䞊䝇䛸熊ᮏ
県産厳選豚䝥䝸ン䝉䝇䝫䞊䜽䛾䝞䝷肉䜢贅沢
䛻䜒焼肉用䛻䝇䝷䜲䝇䛧䜎䛧䛯䚹ୖ品䛺脂身䛸
᪨䜏䜢䛤堪能䛟䛰䛥い䚹

※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇
九ᕞ産黒毛和牛䝻䞊䝇焼肉㻡㻜㻜g
熊ᮏ県産厳選豚฀䝥䝸ン䝉䝇䝫䞊䜽䝞䝷焼肉
㻡㻜㻜g

䛻䛟䜘䛧䜾䝹䝯馬䛥䛧䛿䚸う䜎味䛻䛣䛰わ䜚䟿鮮
ᗘ䛻䛣䛰わ䜚䟿品質䛻䛣䛰わ䜚䟿商品作䜚䜢致
䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹甘䜏䛜䛒䜚䚸䛸䜝䛡䜛䜘う䛺味わ
い䛜自慢䛾逸品䛷䛩䚹䛣䛾機会䛻䛬䜂䛤賞味
䛟䛰䛥い䚹㻔馬䛥䛧䛿䚸ప䜹䝻䝸䞊䞉ప脂⫫䞉ప䝁䝺
䝇䝔䝻䞊䝹䛷䚸䛸䛶䜒䝦䝹䝅䞊䛺食肉䛷䛩䚹㻕䚷
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
賞味期間：冷凍㻣日
஦業者：䛻䛟䜘䛧

䛆ෆ容䛇㻡㼗g箱㻔㻝㻜玉～䠍㻞玉䠅目安
䛆申込䛇㻣᭶㻞㻡日䜎䛷
䛆㓄送䛇㻤᭶中旬䛛䜙㻤᭶ୗ旬㡭䜎䛷

味䛿新高梨䛾独特䛺䝣䝹䞊䝔䜱䞊䛷甘䜏䛾䛒
䜛味覚䛷䛩䚹果肉䛿䛛䛯䜑䛷水ศ䛜䛯䛳䜇䜚
䛷䛩䚹食感䛿䛿䛥䛟䛥䛟䛳䛸䛧䛯感䛨䛷酸味䛜少
䛺䛟味䜒良い䛷䛩䚹㻝玉㻝ｋｇ以ୖ䛾大䛝䛥䛜䛒䜚
䜎䛩䚹秋䛾䝣䝹䞊䝒䛾王様䛷䛩䚹※⏬像䛿䜲
䝯䞊䝆䛷䛩䚹
※出荷時期䛻䛺䜚䜎䛧䛯䜙䚸別途䝯䞊䝹䛻䛶䛚
ᒆ䛡䛻䛴い䛶䛾䛤案ෆ䜢䛥䛫䛶い䛯䛰䛝䜎䛩䚹
※ኳ候䛻䜘䜚出荷時期䛜変わ䜛䛣䛸䛜䛒䜚䜎
䛩䚹賞味期限㻦 㻣日間  ஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇㻡㼗g箱㻔㻡玉～㻢玉䠅目安
䛆申込䛇㻤᭶㻞㻡日䜎䛷
䛆㓄送䛇㻥᭶ୖ旬䛛䜙㻝㻜᭶ୖ旬㡭䜎䛷

䛆ෆ容䛇
䜾䝹䝯馬䛥䛧㻝級 約㻞㻜㻜g×㻞
䝣䝍䜶䝂 約㻝㻜㻜g䚷䚷䝍䝔䜺䝭 約㻝㻜㻜g
䛧䜗う䜖 㻤㻜㼙㼘×㻝ᮏ䚷䚷生姜小袋付

豊水梨䛿梨䛾品種䛾中䛷୍番䝞䝷ン䝇䛾䛸䜜
䛯味覚䛸䜒いわ䜜䛶い䜎䛩䚹䛣䛾梨䛿袋䜢䛛䜆
䛫䛺い無袋梨䛷䛩䚹果肉䛿柔䜙䛛䛟水ศ䛜䛯䛳
䜇䜚䛷䝆䝳䞊䝅䞊䛷䛩䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷
䛩䚹
※出荷時期䛻䛺䜚䜎䛧䛯䜙䚸別途䝯䞊䝹䛻䛶䛚
ᒆ䛡䛻䛴い䛶䛾䛤案ෆ䜢䛥䛫䛶い䛯䛰䛝䜎䛩䚹
※ኳ候䛻䜘䜚出荷時期䛜変わ䜛䛣䛸䛜䛒䜚䜎
䛩䚹
賞味期限㻦 㻣日間  ஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈
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ᖹ成㻞㻣ᖺ酒類鑑評会䠄熊ᮏ国税局୺催䠅䛻䛶
優等賞䜢ཷ賞䛧䛯ඵ代୙知火蔵䜘䜚䛂䛣䜑焼㓅
ⓑ水䛃䛂䜐䛞焼㓅䛹䛞䜓䜣䛃䛂い䜒焼㓅䜎䜝䜔䛛
芋䛃䜢䝉䝑䝖䛻䛧䜎䛧䛯䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷
䛩䚹※ᮍ成ᖺ者䛾飲酒䛿法ᚊ䛷禁Ṇ䛥䜜䛶い
䜎䛩䚹ᮍ成ᖺ者䛾䛚申込䜏䛿䛤遠慮䛟䛰䛥い䚹 
஦業者：䝯䝹䝅䝱ン

ᖹ成㻞㻤ᖺ㻞᭶䛻商標Ⓩ録䛧䜎䛧䛯䝖䝬䝖牛䛷
䛩䚹䝖䝬䝖牛䛸䛿䝭䝛䝷䝹豊富䛺水䛸日ᮏ୍䛾䝖
䝬䝖䛾産地䛷䛒䜛ඵ代産䛾䝖䝬䝖䜢乾燥䛥䛫䚸
䝃䝥䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶牛䛻୚え䛶い䜎䛩䚹䜘䛳䛶味
䛿濃厚䛷䛩䛜䛒䛳䛥䜚䛸食䜉䜛䛣䛸䛾䛷䛝䜛䛚
肉䛷䛩䚹是非୍ᗘ䛤賞味䛟䛰䛥い䜎䛫䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

老若男女問わ䛪大人気䟿安心䛚い䛧い熊ᮏ
県産赤牛䛾䜔わ䜙䛛い䝇䝔䞊䜻䛒䛳䛥䜚䛸䛧䛯
ཱྀ当䛯䜚䛿何枚䛷䜒食䜉䛶䛧䜎い䛯䛟䛺䜛䜘う
䛺䛚い䛧䛥䛷䛩䚹熊ᮏ県産赤牛䛾⫪肉䞉䝰䝰肉
䛿䛩䛝焼䛝䛾䝍䝺䛸䜘䛟絡䜐薄ษ䜚䛻䛧䛶䛒䜚䚸
䛸䜝䛡䜛触感䚸脂身䛾う䜎味䜢䛤堪能䛟䛰䛥い䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇
ඵ代୙知火蔵䛣䜑焼㓅䛂ⓑ水䛃㻞㻡ᗘ䚷㻣㻞㻜㼙㼘×㻞ᮏ
麦焼㓅䛂䛹䛞䜓䜣䛃㻞㻡ᗘ䚷㻣㻞㻜㼙㼘×㻞ᮏ
い䜒焼㓅䛂䜎䜝䜔䛛芋䛃㻞㻡ᗘ䚷㻣㻞㻜㼙㼘×㻞ᮏ  計㻢ᮏ

䛆ෆ容䛇
䝖䝬䝖牛䛩䛝焼䛝㻟㻜㻜g䚸焼肉㻟㻜㻜g

䛆ෆ容䛇
䝃䞊䝻䜲ン䝇䝔䞊䜻㻞枚㻟㻢㻜g䠄㻝枚約㻝㻤㻜g䠅
⫪肉䞉䝰䝰䛩䛝焼䛝㻠㻜㻜g

䛆䝥䝺䝭䜰䝮玉䛽䛞䝗䝺䝑䝅ン䜾䛇玉䛽䛞䛿国産
᭷機᱂ᇵ䛯䜎䛽䛞䚸醤油䛿୸大豆醤油䜢使
い䚸身体䛻優䛧い味䛻仕ୖ䛜䜚䜎䛧䛯䚹䛆䜘䜚藤
䛾鮎䛾甘露煮䛇九ᕞ駅弁䝷ン䜻ン䜾䠏ᖺ連⥆
୍఩䜢獲得䛧䛯銘店䛛䜙䚸୕代⥆䛟秘伝䛾䝍䝺
䛷骨䜎䛷軟䜙䛛䛟䚸䛨䛳䛟䜚煮込䜣䛷ୖ品䛺甘䛥
䛻仕ୖ䛢䛯鮎䛾甘露煮䛷䛩䚹䛆䛺䛤䜏䝥䝺䝭䜰
䝮㻔濃縮䝖䝬䝖䝆䝳䞊䝇䠅䛇䚷䛨䛳䛟䜚熟䛧䛯ඵ代産
䝖䝬䝖䜢更䛻濃縮䛧䚸添加物䜢୍ษ使わ䛪作䛳
䛯䝆䝳䞊䝇䚹䝖䝬䝖ᮏ来䛾美味䛧䛥䜢味わえ䜛
逸品䛷䛩䚹஦業者：ඵ代䜘䛛䛸䛣物産館

䛆ෆ容䛇
鮎䛾甘露煮㻡༉入
䝥䝺䝭䜰䝮玉䛽䛞䝗䝺䝑䝅ン䜾䚷㻞㻜㻜㼙㼘×㻟ᮏ
䛺䛤䜏䝥䝺䝭䜰䝮䠄濃縮ﾄ䢋ﾄ䡸䢚䡩䡬䡹䠅㻡㻞㻜g×㻝ᮏ

䛆ෆ容䛇䚷
䛚䜜䜣䛨鉄㐨䛄㻝便片㐨運賃䛅㻔出水駅㻣：㻡㻞Ⓨ⇒新
ඵ代駅㻥：㻟㻥着㻕䚷
※運行日㻔金䚸土䚸日䚸祝䛾䜏㻕䚸ᗙ席指定料金䚸䛚

䛆ෆ容䛇
䝖䝬䝖牛ୖ䜹䝹䝡䚸䝖䝬䝖牛中落䛱䜹䝹䝡䚸
䝖䝬䝖牛ୖ䝻䞊䝇䚷䚷䚷各㻞㻜㻜g
九ᕞ産䝩䝹䝰ン䠄䝅䝬⭠䠅㻞㻜㻜g䚷䚷䚷䚷䚷計㻤㻜㻜g

䛻䛟䜘䛧䜾䝹䝯馬䛥䛧䛿䚸う䜎味䛻䛣䛰わ䜚䟿鮮
ᗘ䛻䛣䛰わ䜚䟿品質䛻䛣䛰わ䜚䟿商品作䜚䜢致
䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹甘䜏䛜䛒䜚䚸䛸䜝䛡䜛䜘う䛺味わ
い䛜自慢䛾逸品䛷䛩䚹䛣䛾機会䛻䛬䜂䛤賞味
䛟䛰䛥い䚹㻔馬䛥䛧䛿䚸ప䜹䝻䝸䞊䞉ప脂⫫䞉ప䝁
䝺䝇䝔䝻䞊䝹䛷䚸䛸䛶䜒䝦䝹䝅䞊䛺食肉䛷䛩䚹㻕
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
賞味期間：冷凍㻣日
஦業者：䛻䛟䜘䛧

䛆ෆ容䛇䚷
䜾䝹䝯馬䛥䛧特級 約㻞㻜㻜g×㻞
特撰赤身馬䛥䛧 約㻝㻜㻜g
䝍䝔䜺䝭 約㻝㻜㻜g䚷䚷䝣䝍䜶䝂䚷約㻝㻜㻜g

観ග列車䛚䜜䜣䛨食堂䛻䛤乗車い䛯䛰䛝䚸車
窓䛛䜙九ᕞ西海岸䛾美䛧い景色䜢眺䜑䛺䛜䜙
沿線特産品䜢使用䛧䛯䛚料理䜢䛚召䛧ୖ䛜䜚
㡬䛝䜎䛩䚹各停車駅䛷䛿䚸特産品䛾䛚土産䜒
䛤用意䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
※運行日䛸時間䛻䛤注意䛟䛰䛥い䚹
※䛤招待券到着ᚋ䛤予約䛜必要䛷䛩䚹
※朝食䛾ෆ容䛿季節䛻䜘䜚変わ䜚䜎䛩䚹
஦業者：肥薩䛚䜜䜣䛨鉄㐨

䝖䝬䝖生産日ᮏ୍䛾ඵ代市䛛䜙生䜎䜜䛯䝖䝬䝖
牛䜢贅沢䛻ワ合䛫䛯䝞䞊䝧䜻䝳䞊䝉䝑䝖䛷䛩䚹
㻟種類䛾䛚肉䛸䝩䝹䝰ン䜢䛤堪能䛟䛰䛥い䟿
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

䝖䝬䝖生産㔞日ᮏ୍䟿
ඵ代市産䝖䝬䝖䜢㻝㻜㻜㼗g䛛䜙㻝㼗g䜎䛷乾燥䛧凝縮
䛥䛫䛯希少䛺䝗䝷䜲䝖䝬䝖䜢䝃䝥䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶黒
毛和牛䛻୚え䛶誕生䛧䛯自社䜸䝸䝆䝘䝹䝤䝷
ン䝗䛂䝖䝬䝖牛䛃䜢䛚得盛䜚䛷䛤準備䛧䜎䛧䛯䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

䝖䝬䝖生産㔞日ᮏ୍䟿
ඵ代市産䝖䝬䝖䜢㻝㻜㻜㼗g䛛䜙㻝㼗g䜎䛷乾燥䛧凝縮
䛥䛫䛯希少䛺䝗䝷䜲䝖䝬䝖䜢䝃䝥䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶黒
毛和牛䛻୚え䛶誕生䛧䛯自社䜸䝸䝆䝘䝹䝤䝷
ン䝗䛂䝖䝬䝖牛䛃䜢䛚得盛䜚䛷䛤準備䛧䜎䛧䛯䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

䝖䝬䝖生産㔞日ᮏ୍䟿
ඵ代市産䝖䝬䝖䜢㻝㻜㻜㼗g䛛䜙㻝㼗g䜎䛷乾燥䛧凝縮
䛥䛫䛯希少䛺䝗䝷䜲䝖䝬䝖䜢䝃䝥䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶黒
毛和牛䛻୚え䛶誕生䛧䛯自社䜸䝸䝆䝘䝹䝤䝷
ン䝗䛂䝖䝬䝖牛䛃䜢䛚得盛䜚䛷䛤準備䛧䜎䛧䛯䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇䚷
䝖䝬䝖牛䚷䝰䝰ษ䜚落䛸䛧䚷約㻝㼗g

䛆ෆ容䛇䚷
䝖䝬䝖牛䚷䝰䝰焼肉用䚷約㻝㼗g

䛆ෆ容䛇䚷
䝖䝬䝖牛䚷䝰䝰䛩䛝焼䛝用䚷約㻝㼗g

熊ᮏྡ産䛾新鮮䛺馬刺䛧䜢䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹馬肉䛿
䜹䝻䝸䞊䚸䝁䝺䝇䝔䝻䞊䝹䛿ప䛟䚸䝭䝛䝷䝹䚸䝡䝍䝭
ン䚸鉄ศ䚸䜹䝹䝅䜴䝮䚸䜾䝸䝁䞊䝀ン䛜豊富䛻含䜎
䜜䛶い䜎䛩䟿䜎䛯䚸必須脂⫫酸䜒ྲྀ䜜仕஦䜔家
஦䛺䛹疲䜜䛶い䜛現代人䜔女性䛻䛿䜸䝇䝇䝯䛷
䛩䚹甘䛟䛶美味䛧䛟䛶䚸栄養価䛾高い馬刺䛧䜢是非
味わ䛳䛶ୗ䛥い䟿※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※消費
期限䛻䛛䛛わ䜙䛪䚸開封ᚋ䛿䛚᪩䜑䛻䛚召䛧ୖ
䛜䜚䛟䛰䛥い䚹※商品䛿生鮮品䛷䛒䜚䚸䠍個䛪䛴手
ษ䜚䛷୎寧䛻包装䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹䛭䛾Ⅽ䚸እ見䛻
䛿㐪い䛜生䛨䜎䛩䚹䜎䛯味覚䛻㛵䛧䛶䛿個人差䛜
䛒䜚䜎䛩䛾䛷䛤了ᢎ䛟䛰䛥い䚹
஦業者：中ᕝ商会

九ᕞ産䛾Ａ㻠䜽䝷䝇䛾黒毛和牛⫪䝻䞊䝇䚸⫪䜢
贅沢䛻䛩䛝焼䛝用䛻䝇䝷䜲䝇䛧䜎䛧䛯䚹赤身䛸
脂身䛾䝞䝷ン䝇䛜良䛟䚸᪨䜏䜔䝁䜽䛜䛒䜛霜降
䜚䛷䛩䛝焼䛝䛾䝍䝺䛸䜒相性抜群䟿䟿深い味わ
い䜢䛚楽䛧䜏䛟䛰䛥い䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇䚷
九ᕞ産黒毛和牛⫪䝻䞊䝇䚸⫪㻝㼗g

䛆ෆ容䛇
馬刺䛧䚷㻠㻡㻜g䚷䠄㻞㻜㻝㻣ᖺ㻡᭶中旬䛛䜙順次Ⓨ送䠅

※運行日㻔金䚸土䚸日䚸祝䛾䜏㻕䚸ᗙ席指定料金䚸䛚
食஦䚸停車駅䛷䛾䛚土産品䜔䛚䜒䛶䛺䛧 㻝ྡ様

九ᕞ産䝩䝹䝰ン䠄䝅䝬⭠䠅㻞㻜㻜g䚷䚷䚷䚷䚷計㻤㻜㻜g 䝍䝔䜺䝭 約㻝㻜㻜g䚷䚷䝣䝍䜶䝂䚷約㻝㻜㻜g
䛧䜗う䜖 㻤㻜㼙㼘×㻝ᮏ䚷䚷生姜小袋付



䚷㻟㻜，㻜㻜㻜෇䛛䜙䛾寄附䛷選䜉䜛

球磨ᕝ河ཱྀ䛾汽水域䛷育䛳䛯大変希少価値
䛾䛒䜛ኳ然鰻䛷䛩䚹水揚䛢䛥䜜䛯䜀䛛䜚䛾鰻
䜢熟練䛾ᢏ䛷䚸䛩䜉䛶手作業䛷割䛝䚸焼䛝୍
䛴୍䛴୎寧䛻仕ୖ䛢䛶真空䝟䝑䜽冷凍䛧䛶䛚
䜚䜎䛩䚹中䚻手䛻入䜙䛺い特大䝃䜲䝈䛾美味䛧
い脂䛜䛾䛳䛯ኳ然䜴䝘䜼䛷䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
※䛚ᒆ䛡日䛾指定䛿䛷䛝䜎䛫䜣䚹
※解凍ᚋ䛿䛚᪩䜑䛻䛚召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹
஦業者：地方卸売市場 ඵ代共ྠ魚市場
䛆数㔞限定㻡㻜䝉䝑䝖䛇䠄在庫無䛟䛺䜚次第終了䠅

䛆ෆ容䛇
ኳ然鰻㻞༉ 計約㻡㻜㻜g～㻢㻜㻜g
鰻䛾䝍䝺㻝㻠㻜㼙㼘×㻝ᮏ



䚷㻠㻜，㻜㻜㻜෇䛛䜙䛾寄附䛷選䜉䜛

䞉九ᕞ駅弁䝷ン䜻ン䜾୕ᖺ連⥆୍఩䜢獲得䛧
䛯䚸䜘䜚藤䛾鮎䛾甘露煮䚹୕代⥆䛟秘伝䛾䝍䝺
䛷骨䜎䛷軟䜙䛛䛟䚸䛨䛳䛟䜚煮込䜣䛷ୖ品䛺甘䛥
䛷䛩䚹䞉熊ᮏ䛾大自然䛜育䜣䛰䚸ᮏ来䛾国産
ኳ然純粋䛿䛱䜏䛴䛾䛭䛾䜎䜎䛾美味䛧䛥䚸熊
ᮏ䛾自然䛭䛾䜒䛾䜢感䛨䜙䜜䜛商品䛷䛩䚹䞉晩
ⓑ柚蜂蜜：世界最大級䛾᯿橘類䛄晩ⓑ柚䛅䛾花
䛾蜂蜜䚹晩ⓑ柚特᭷䛾䛥わ䜔䛛䛺味䛸香䜚䛿
全国䛷䜒類䜢䜏䛺い珍䛧い୍品䚹䞉䜜䜣䛢蜂
蜜：日ᮏ䜢代表䛩䜛蜂蜜䛷䚸色䛿澄䜣䛰淡い
色調䚹香䜚䚸味䛸䜒䛻淡ⓑ䛷䛟䛫䛜䛺䛟䚸䜎䜝䜔
䛛䛺風味䛜特ᚩ䚹䞉䜏䛛䜣蜂蜜：᯿橘系特᭷䛾
䜋䛾䛛䛺香䜚䛸酸味䛾䛒䜛爽䜔䛛䛺味䛷䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹஦業者：ඵ代䜘䛛䛸䛣
物産館
䛆ෆ容䛇 
 [西岡養蜂園]
         䚷 晩ⓑ柚蜂蜜㻠㻤㻜ｇ×㻝個䚸
䚷䚷䚷䚷䚷  䜜䜣䛢蜂蜜㻠㻤㻜ｇ×㻝個䚸
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䜏䛛䜣蜂蜜㻠㻤㻜ｇ×㻝個䠄໬粧箱入䜚䠅
[䜘䜚藤]䚷 鮎䛾甘露煮 㻡༉䠄箱入䜚䠅

䛆ෆ容䛇 
䝨䜰䝏䜿䝑䝖䠄୍人䛒䛯䜚：観覧席䚷㻥㻜c㼙×
㻝㻤㻜c㼙䚸䝻䞊䝏䜵䜰䞊席䠄䜂䛦掛䛡䚸防護䝯䜺䝛
付䛝䚷※使用䛥䜜䛯䝻䞊䝏䜵䜰䞊䛿䛚持䛱ᖐ䜚
䜒䛷䛝䜎䛩䚹䠅䠅※ᖹ成㻞㻤ᖺ㻝㻜᭶㻝㻡日䠄土䠅延期
䛾場合䛿ᖹ成㻞㻤ᖺ㻝㻝᭶㻡日䠄土䠅※䝨䝑䝖ྠ伴
୙可※全面禁煙

ᖹ成㻞㻤ᖺ㻞᭶䛻商標Ⓩ録䛧䜎䛧䛯䝖䝬䝖牛䛷䛩䚹
䝖䝬䝖牛䛸䛿䝭䝛䝷䝹豊富䛺水䛸日ᮏ୍䛾䝖䝬䝖
䛾産地䛷䛒䜛ඵ代産䛾䝖䝬䝖䜢乾燥䛥䛫䚸䝃䝥
䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶牛䛻୚え䛶い䜎䛩䚹䜘䛳䛶味䛿濃
厚䛷䛩䛜䛒䛳䛥䜚䛸食䜉䜛䛣䛸䛾䛷䛝䜛䛚肉䛷
䛩䚹是非୍ᗘ䛤賞味䛟䛰䛥い䜎䛫䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

䝇䝔䞊䜻好䛝䛻䛿䛯䜎䜙䛺い䟿熊ᮏ県産赤牛
䛾䝦䝹䝅䞊䛷䜔わ䜙䛛い䝇䝔䞊䜻㻠枚䝉䝑䝖䚹
䛒䛳䛥䜚䛸䛧䛯ཱྀ当䛯䜚䛿何枚䛷䜒食䜉䛶䛧䜎
い䛯䛟䛺䜛䜘う䛺䛚い䛧䛥䛷䛩䚹஧人䛷食䜉䛶䜒
四人䛷食䜉䛶䜒‶足䛾い䛟逸品䛸䛺䛳䛶䛚䜚䜎
䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛂㻝㻜組限定䛾特別観覧席䟿䛃全国䛛䜙集結䛧䛯
花火師䛾誇䜚䛸工ኵ䛾作品䜢堪能䛷䛝䜛䚸西
日ᮏ唯୍䛾全国花火競ᢏ大会䚹今回䛿䚸熊ᮏ
地震䛛䜙䛾復興䜢願䛳䛶䚸特別䛺花火䜢打䛱
ୖ䛢䜎䛩䚹䛭䜣䛺特別䛺花火䜢䚸最前列䛷䝻䞊
䝏䜵䜰䞊䛻寝䛭䜉䜚䛺䛜䜙䜖䛳䛯䜚観覧䛷䛝
䜛䚸䛂䝥䝺䝭䜰䝮䝅䞊䝖䛃䜢䝨䜰䛷用意䛧䜎䛧䛯䚹 
※ᖹ成㻞㻤ᖺ㻝㻜᭶㻝㻡日䠄土䠅延期䛾場合䛿ᖹ成
㻞㻤ᖺ㻝㻝᭶㻡日䠄土䠅஦業者：䜔䛴䛧䜝全国花火
競ᢏ大会実行委員会

䛆ෆ容䛇䚷
䝖䝬䝖牛㻝㻞㻜g 䝝ン䝞䞊䜾㻢個
䛩䛝焼䛝㻟㻜㻜g
焼肉㻟㻜㻜g䚷䚷䚷䚷䚷計㻣㻞㻜g

䛆ෆ容䛇䚷
㻠枚䠄㻝枚約㻝㻤㻜g䠅䚷計約㻣㻞㻜g

受付終了

熊ᮏྡ産䛾新鮮䛺馬刺䛧䜢䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹馬
肉䛿䜹䝻䝸䞊䚸䝁䝺䝇䝔䝻䞊䝹䛿ప䛟䚸䝭䝛䝷
䝹䚸䝡䝍䝭ン䚸鉄ศ䚸䜹䝹䝅䜴䝮䚸䜾䝸䝁䞊䝀ン
䛜豊富䛻含䜎䜜䛶い䜎䛩䟿䜎䛯䚸必須脂⫫酸
䜒ྲྀ䜜仕஦䜔家஦䛺䛹疲䜜䛶い䜛現代人䜔女
性䛻䛿䜸䝇䝇䝯䛷䛩䚹甘䛟䛶美味䛧䛟䛶䚸栄養価
䛾高い馬刺䛧䜢是非味わ䛳䛶ୗ䛥い䟿※⏬像
䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※消費期限䛻䛛䛛わ䜙䛪䚸開
封ᚋ䛿䛚᪩䜑䛻䛚召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹※商品
䛿生鮮品䛷䛒䜚䚸䠍個䛪䛴手ษ䜚䛷୎寧䛻包装
䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹䛭䛾Ⅽ䚸እ見䛻䛿㐪い䛜生䛨䜎
䛩䚹䜎䛯味覚䛻㛵䛧䛶䛿個人差䛜䛒䜚䜎䛩䛾䛷
䛤了ᢎ䛟䛰䛥い䚹஦業者：中ᕝ商会

䛆ෆ容䛇
馬刺䛧䚷㻢㻜㻜g䚷䠄㻞㻜㻝㻣ᖺ㻡᭶中旬䛛䜙順次Ⓨ送䠅
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䛆作業ෆ容䛇 
䚷䞉䛚墓䛾䛚掃除前䛻䚸䛚墓䛾状態䜢写真撮影い䛯䛧
䜎䛩䚹䞉合掌䚸୍礼䚹䛤依頼者䛻代わ䛳䛶䛚手入䜜䜢行
う䛣䛸䜢伝え䜎䛩䚹䞉䝂䝭䜔落䛱葉拾い䚸雑草抜䛝䛺䛹周
辺掃除䚹䞉墓石䛾洗浄䚸拭䛝ୖ䛢䚹䞉線香䜢䛒䛢䛶合
掌䚸୍礼䚹䞉䛚掃除ᚋ䛾䛚墓䛾状態䜢写真撮影䛧䜎
䛩䚹䞉䛤依頼者䜈完了報告䜢行い䚸写真䜢䛚ᒆ䛡䛧䜎
䛩䚹

遠方䛻ఫ䜣䛷い䛶䛚墓参䜚䛻行䛡䛺い䚸高齢䞉
䜿䜺䛺䛹䛷䛚墓掃除䛜困㞴䛺方䛺䛹䚸様䚻䛺
理⏤䛷䛚墓掃除䜔䛚墓参䜚䛜出来䛺い䛚客様
䛻代わ䜚真心䜢込䜑䛶䛚墓䛾䛚手入䜜䜢行わ
䛫䛶い䛯䛰䛝䜎䛩䚹※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※
ඵ代市ෆ䛾䛚墓䛻限䜚䜎䛩䚹 
஦業者：䛚墓䛾掃除ᒇ䛥䜣䚷ඵ代

ᖹ成㻞㻤ᖺ㻞᭶䛻商標Ⓩ録䛧䜎䛧䛯䝖䝬䝖牛䛷䛩䚹
䝖䝬䝖牛䛸䛿䝭䝛䝷䝹豊富䛺水䛸日ᮏ୍䛾䝖䝬䝖
䛾産地䛷䛒䜛ඵ代産䛾䝖䝬䝖䜢乾燥䛥䛫䚸䝃䝥
䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶牛䛻୚え䛶い䜎䛩䚹䜘䛳䛶味䛿濃
厚䛷䛩䛜䛒䛳䛥䜚䛸食䜉䜛䛣䛸䛾䛷䛝䜛䛚肉䛷
䛩䚹是非୍ᗘ䛤賞味䛟䛰䛥い䜎䛫䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

肉好䛝䛻䛿䛯䜎䜙䛺い䟿今大人気䛾熊ᮏ県産
赤牛䜢䛞䜕䛳䛸୍箱䛻ワ䜑込䜣䛰䛚得䛺逸品
䛷䛩䚹䜅䛯䜢開䛡䛯瞬間䚸誰䜒䛜笑顔䛻䛺䛳䛶
䛧䜎う䜘う䛺䚸赤牛䛾いい䛸䛣䛹䜚䝉䝑䝖䛷䛩䚹
䛒䛳䛥䜚䝦䝹䝅䞊䛺䛚肉䜢䚸䛚⭡い䛳䜁い䛚召
䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

熊ᮏ県産赤牛䝤䝷ン䝗牛V㻿熊ᮏ県産黒牛䝤䝷
ン䝗和王䚹高級部఩䝻䞊䝇肉䛾薄ษ䜚䜢䛒䛺䛯
䛾舌䛷味わい食䜉比䜉䛶䛟䛰䛥い䟿和王䛾濃
厚䛺甘䜏䛛䚸赤牛䝤䝷ン䝗牛䛾う䜎味䛸柔䜙䛛
䛥䛭䛧䛶䝦䝹䝅䞊䛥䛛䟿今究極䛾䝂ン䜾䛜鳴䜚
響䛝䜎䛩䟿
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇䚷
䝖䝬䝖牛䛩䛝焼䛝㻡㻜㻜g䚸 焼肉㻡㻜㻜g

䛆ෆ容䛇
䝃䞊䝻䜲ン䝇䝔䞊䜻㻞枚㻟㻢㻜g䠄㻝枚約㻝㻤㻜g䠅
䝻䞊䝇焼肉㻠㻜㻜g
⫪肉䝰䝰䛩䛝焼䛝㻠㻜㻜g

䛆ෆ容䛇
熊ᮏ県産赤牛䝤䝷ン䝗牛䝻䞊䝇䛩䛝焼䛝 㻡㻜㻜g
熊ᮏ県産黒牛和王䝻䞊䝇䛩䛝焼䛝 㻡㻜㻜g䚷
                                    䚷䚷䚷    計㻝㻘㻜㻜㻜g

熊ᮏྡ産䛾新鮮䛺馬刺䛧䜢䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹馬
肉䛿䜹䝻䝸䞊䚸䝁䝺䝇䝔䝻䞊䝹䛿ప䛟䚸䝭䝛䝷
䝹䚸䝡䝍䝭ン䚸鉄ศ䚸䜹䝹䝅䜴䝮䚸䜾䝸䝁䞊䝀ン
䛜豊富䛻含䜎䜜䛶い䜎䛩䟿䜎䛯䚸必須脂⫫酸
䜒ྲྀ䜜仕஦䜔家஦䛺䛹疲䜜䛶い䜛現代人䜔女
性䛻䛿䜸䝇䝇䝯䛷䛩䚹甘䛟䛶美味䛧䛟䛶䚸栄養価
䛾高い馬刺䛧䜢是非味わ䛳䛶ୗ䛥い䟿※⏬像
䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹※消費期限䛻䛛䛛わ䜙䛪䚸開
封ᚋ䛿䛚᪩䜑䛻䛚召䛧ୖ䛜䜚䛟䛰䛥い䚹※商品
䛿生鮮品䛷䛒䜚䚸䠍個䛪䛴手ษ䜚䛷୎寧䛻包装
䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹䛭䛾Ⅽ䚸እ見䛻䛿㐪い䛜生䛨䜎
䛩䚹䜎䛯味覚䛻㛵䛧䛶䛿個人差䛜䛒䜚䜎䛩䛾䛷
䛤了ᢎ䛟䛰䛥い䚹஦業者：中ᕝ商会

䛆ෆ容䛇
馬刺䛧䚷㻣㻡㻜g䚷䠄㻞㻜㻝㻣ᖺ㻡᭶中旬䛛䜙順次Ⓨ送䠅

䝖䝬䝖生産日ᮏ୍䛾ඵ代市䛛䜙生䜎䜜䛯䝖䝬䝖
牛䜢贅沢䛻ワ合䛫䛯䝞䞊䝧䜻䝳䞊䝉䝑䝖䛷䛩䚹
㻢種類䛾䛚肉䜢䛤堪能䛟䛰䛥い䟿

※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇䚷
䝖䝬䝖牛ୖ䜹䝹䝡㻠㻜㻜g䚷䞉䚷䝖䝬䝖牛特ୖ䜹䝹䝡㻝㻡㻜g
䝖䝬䝖牛中落䛱䜹䝹䝡㻞㻜㻜g䚷䞉䚷䝖䝬䝖牛ୖ䝻䞊䝇㻟㻜㻜g
九ᕞ産䝩䝹䝰ン䠄䝅䝬⭠䠅㻞㻜㻜g䚷䞉䚷䛚い䜒豚䝞䝷㻞㻜㻜g䚷
䚷䚷䚷䚷                                                    計㻝㻘㻠㻡㻜g
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熊ᮏ県産赤牛䝤䝷ン䝗牛V㻿熊ᮏ県産黒牛䝤䝷
ン䝗和王䚹再䜃䚸対決䛾時䜢迎え䜎䛧䛯䟿今回
䛿希少価値䛾䝃䞊䝻䜲ン䝇䝔䞊䜻䟿䛒䛳䛥䜚䝦
䝹䝅䞊䛺赤牛䝤䝷ン䝗牛䛛䚸舌䛾ୖ䛷䛸䜝䛡䜛
柔䜙䛛䛥䛾和王䛛䟿䛥䛑䚸䛒䛺䛯䛿䛹䛳䛱？
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇
熊ᮏ県産赤牛䝤䝷ン䝗牛 䝃䞊䝻䜲ン䝇䝔䞊䜻
㻥㻜㻜g㻔約㻝㻤㻜g×㻡枚䠅
熊ᮏ県産黒牛和王 䝃䞊䝻䜲ン䝇䝔䞊䜻
㻥㻜㻜g㻔約㻝㻤㻜g×㻡枚䠅

熊ᮏ県産䛾黒毛和牛䛾最高級部఩䝠䝺肉䜢
使䛳䛯贅沢䛺䝇䝔䞊䜻䚹㻝枚約㻝㻜㻜ｇ䜹䝑䝖䛾㻝㻜
枚䚸合計㻝㼗g䜢䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹柔䜙䛛䛟୍ཱྀ食
䜉䜛䛸肉䛾᪨䜏䛜ཱྀ全体䛻広䛜䜚䜎䛩䚹
※⏬像䛿䜲䝯䞊䝆䛷䛩䚹
஦業者：䝝䝻䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇
熊ᮏ県産黒毛和牛䝠䝺䝇䝔䞊䜻
㻔㻝枚約㻝㻜㻜g×㻝㻜枚㻕䚷䚷計約㻝㼗g

䝖䝬䝖生産㔞日ᮏ୍䟿ඵ代市産䝖䝬䝖䜢㻝㻜㻜㼗g
䛛䜙㻝㼗g䜎䛷乾燥䛧凝縮䛥䛫䛯希少䛺䝗䝷䜲䝖䝬
䝖䜢䝃䝥䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶黒毛和牛䛻୚え䛶誕生䛧
䛯自社䜸䝸䝆䝘䝹䝤䝷ン䝗䛂䝖䝬䝖牛䛃䟿
味䛿濃厚䛷䛩䛜䛒䛳䛥䜚䛸䛚召䛧ୖ䛜䜚い䛯䛰
䛡䜎䛩䚹䛭䛾中䛷䜒特䛻選䜚䛩䛠䜚䛾ୖ質䛺䝖
䝬䝖牛䜢䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹九ᕞ産䛾黒毛和牛䛸䛾
食䜉比䜉䜢存ศ䛻䛚楽䛧䜏䛟䛰䛥い䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇
䝖䝬䝖牛䝃䞊䝻䜲ン䠄䠍枚㻝㻤㻜g䠅×㻡枚
九ᕞ産黒毛和牛䝃䞊䝻䜲ン䠄㻝枚約㻝㻤㻜g䠅×㻡枚
䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷䚷計㻝㻜枚

䚷㻞㻜㻜，㻜㻜㻜෇䛛䜙䛾寄附䛷選䜉䜛 䚷㻠㻜㻜，㻜㻜㻜෇䛛䜙䛾寄附䛷選䜉䜛

䝖䝬䝖生産㔞日ᮏ୍䟿
ඵ代市産䝖䝬䝖䜢㻝㻜㻜㼗g䛛䜙㻝㼗g䜎䛷乾燥䛧凝縮
䛥䛫䛯希少䛺䝗䝷䜲䝖䝬䝖䜢䝃䝥䝸䝯ン䝖䛸䛧䛶黒
毛和牛䛻୚え䛶誕生䛧䛯自社䜸䝸䝆䝘䝹䝤䝷ン
䝗䛂䝖䝬䝖牛䛃䟿
味䛿濃厚䛷䛩䛜䛒䛳䛥䜚䛸䛚召䛧ୖ䛜䜚い䛯䛰
䛡䜎䛩䚹䛭䛾中䛷䜒特䛻選䜚䛩䛠䜚䛾ୖ質䛺䝖
䝬䝖牛䜢䛚ᒆ䛡䛧䜎䛩䚹九ᕞ産䛾黒毛和牛䛸䛾
食䜉比䜉䜢存ศ䛻䛚楽䛧䜏䛟䛰䛥い䚹
஦業者：䝬䝹䝁䞊䝣䞊䝈

䛆ෆ容䛇
䐟䝖䝬䝖牛：ﾓﾓ䠄㻝㻡㻜g×㻟䠅䚸䢗䡬䡹䠄㻝㻡㻜g×㻟䠅䚸
䚷 䝠䝺䠄㻝㻡㻜g×㻟䠅䚸⫪䢗䡬䡹焼肉䠄㻢㻜㻜g×㻝䠅䚸
䚷 䡸䝱ﾄ䡬ﾌ䢚ﾘ䡭䢙䠄㻝㻟㻜g×㻟䠅
䐠九ᕞ産黒毛和牛：ﾓﾓ䠄㻝㻡㻜g×㻟䠅䚸
䚷  䢗䡬䡹䠄㻝㻡㻜g×㻟䠅䚸䝠䝺䠄㻝㻡㻜g×㻟䠅䚸
䚷䚷⫪䢗䡬䡹䠄㻢㻜㻜g×㻝䠅䚸䡸䡨ﾄ䡬ﾌ䢚ﾘ䡭䢙䠄㻝㻟㻜g×㻟䠅

文໬㈈建造物等䛻使用䛥䜜䜛高級品畳表䛂䜂䛾䛥䛟䜙䛃
䜢用い䛯畳䠄㻢帖䜎䛷䠅当組合指定䛾畳店䛷施工致䛧䜎
䛩䚹୺䛺施工箇所䛸䛧䜎䛧䛶䛿䚸寺院䞉仏㛶䞉高級料亭
䛺䛹䚸䛭䛧䛶熊ᮏ県ኳ草市䛄崎津ኳ୺堂䛅䛾畳䜒䚸䛣䛾
䛂䜂䛾䛥䛟䜙䛃䛜使用䛥䜜䛶い䜎䛩䚹䛂䜂䛾䛥䛟䜙䛃䛿䚸㻝㻜
ᖺ䛾歳᭶䜢䛛䛡䛶熊ᮏ県䛷育成䛥䜜䛯新品種䛂䜂䛾
䜏䛹䜚䛃䜢厳䛧い加工ᇶ準䛷織䜚䛒䛢䚸従来䛾い䛠䛥䜘
䜚茎䛜細䛟䚸色䝮䝷䛾䛺い䛾䛜特ᚩ䛷䛩䚹 絹織物䛾䜘
う䛻肌触䜚䛜䛺䜑䜙䛛䛷䚸䛝䜑細䛛い美䛧い畳表䛷䛩䚹
数㔞䛿限䜙䜜䛶䛚䜚䜎䛩䛜䚸䛣䛾機会䛻是非高級畳䛾
肌触䜚䜔香䜚䜢䛤堪能い䛯䛰䛝䚸快適䛺䛟䛴䜝䛞䛾䜂䛸
時䜢䛚過䛤䛧い䛯䛰䛡䜜䜀幸い䛷䛩䚹※畳床䛾厚䜏䛜
㻠㻡㼙㼙以ୖ䛺い䛸施工䛷䛝䜎䛫䜣䚹䜎䛯䚸ᮐ幌市䜢除䛟
໭海㐨䚸㞳島等䚸施工䛷䛝䛺い地域䛜䛒䜚䜎䛩䛾䛷䛤
相談ୗ䛥い䚹
※䛚申込前䛻必䛪䛚電ヰ䛷確認䛟䛰䛥い䚹施工䜢伴い
䜎䛩䛾䛷䚸஦前䛻担当畳店䛜䛚伺い䛧確認䛥䛫䛶㡬䛝
䜎䛩䚹䛚問合䛫ඛ䛂ඵ代地域農業協ྠ組合䛃電ヰ 
㻜㻥㻢㻡㻙㻟㻡㻙㻠㻞㻞㻞 ஦業者：ඵ代地域農業協ྠ組合

䛆ෆ容䛇 
ඵ代産高級畳表䛂䜂䛾䛥䛟䜙䛃畳張替え
䠄㻢帖䜎䛷䠅

䚷䚷⫪䢗䡬䡹䠄㻢㻜㻜g×㻝䠅䚸䡸䡨ﾄ䡬ﾌ䢚ﾘ䡭䢙䠄㻝㻟㻜g×㻟䠅



䚷㻢㻜㻜，㻜㻜㻜෇䛛䜙䛾寄附䛷選䜉䜛

文໬㈈建造物等䛻使用䛥䜜䜛高級品畳表䛂䜂䛾䛥
䛟䜙䛃䜢用い䛯畳䠄㻢帖䜎䛷䠅当組合指定䛾畳店䛷施
工致䛧䜎䛩䚹୺䛺施工箇所䛸䛧䜎䛧䛶䛿䚸寺院䞉仏
㛶䞉高級料亭䛺䛹䚸䛭䛧䛶熊ᮏ県ኳ草市䛄崎津ኳ
୺堂䛅䛾畳䜒䚸䛣䛾䛂䜂䛾䛥䛟䜙䛃䛜使用䛥䜜䛶い䜎
䛩䚹䛂䜂䛾䛥䛟䜙䛃䛿䚸㻝㻜ᖺ䛾歳᭶䜢䛛䛡䛶熊ᮏ県䛷
育成䛥䜜䛯新品種䛂䜂䛾䜏䛹䜚䛃䜢厳䛧い加工ᇶ準
䛷織䜚䛒䛢䚸従来䛾い䛠䛥䜘䜚茎䛜細䛟䚸色䝮䝷䛾
䛺い䛾䛜特ᚩ䛷䛩䚹 絹織物䛾䜘う䛻肌触䜚䛜䛺䜑
䜙䛛䛷䚸䛝䜑細䛛い美䛧い畳表䛷䛩䚹数㔞䛿限䜙
䜜䛶䛚䜚䜎䛩䛜䚸䛣䛾機会䛻是非高級畳䛾肌触䜚
䜔香䜚䜢䛤堪能い䛯䛰䛝䚸快適䛺䛟䛴䜝䛞䛾䜂䛸時
䜢䛚過䛤䛧い䛯䛰䛡䜜䜀幸い䛷䛩䚹※畳床䛾厚䜏
䛜㻠㻡㼙㼙以ୖ䛺い䛸施工䛷䛝䜎䛫䜣䚹䜎䛯䚸ᮐ幌市
䜢除䛟໭海㐨䚸㞳島等䚸施工䛷䛝䛺い地域䛜䛒䜚䜎
䛩䛾䛷䛤相談ୗ䛥い䚹※䛚申込前䛻必䛪䛚電ヰ䛷
確認䛟䛰䛥い䚹施工䜢伴い䜎䛩䛾䛷䚸஦前䛻担当
畳店䛜䛚伺い䛧確認䛥䛫䛶㡬䛝䜎䛩䚹䛚問合䛫ඛ
䛂ඵ代地域農業協ྠ組合䛃電ヰ 㻜㻥㻢㻡㻙㻟㻡㻙㻠㻞㻞㻞 ஦
業者：ඵ代地域農業協ྠ組合

䛆ෆ容䛇
ඵ代産高級畳表䛂䜂䛾䛥䛟䜙䛃㻢帖 
※畳表䛸床䛾新調

品切れ中

䚷㻝，㻜㻜㻜，㻜㻜㻜෇䛛䜙䛾寄附䛷選䜉䜛

䛆ෆ容䛇
畳㻢帖張替え※畳表䛸床䛾新調
䠄最高級畳表䛂䜂䛾䛥䜙䛥䛃使用䠅

䛆ෆ容䛇
⤮⏬㻝Ⅼ額እ寸 約㻡㻢㻜㼙㼙×約㻠㻣㻜㼙㼙 
䠄額䛾種類䛻䜘䛳䛶多少䝃䜲䝈䛜変わ䜛䛣䛸䛜
䛒䜚䜎䛩䠅

昨ᖺᗘ䛤好評䛻䛴䛝再開䛧䜎䛩䟿ඵ代市出身
䛾䜰䞊䝔䜱䝇䝖䛷䛒䜚䛂ඵ代䜘䛛䛸䛣大使䛃䜢務
䜑䚸市民栄誉賞䜢ཷ賞䛥䜜䜛䛺䛹䚸故郷䛾P㻾䚸
䜲䝯䞊䝆䜰䝑䝥䛻尽力䜢い䛯䛰い䛶い䜛䚸䛂ඵ代
亜紀䛥䜣䛃䛾䛤協力䛻䜘䜚䇾䛒䛺䛯䛾䛯䜑䇿䛻⤮
⏬䜢制作い䛯䛰䛝䜎䛩䚹※申込状況次第䛷納
品䜎䛷䛻㻝ᖺ以ୖ要䛩䜛場合䜒䛒䜚䜎䛩䚹※⤮
⏬䛾ෆ容䛻䛴い䛶䛿䚸䛚任䛫い䛯䛰䛝䜎䛩䚹
஦業者：䝭䝸䜸ン企⏬

䛆䛚申込前䛻必䛪䛚電ヰ䛷確認䛟䛰䛥い䛇文໬
㈈建造物等䛻使用䛥䜜䜛極ୖ品畳表䛂䜂䛾䛥
䜙䛥䛃䜢用い䛯畳䠄㻢帖䜎䛷䠅当組合指定䛾畳店
䛷施工致䛧䜎䛩䚹᭷ྡ䛺施工箇所䛸䛧䜎䛧䛶
䛿䚸金㛶寺䜔஧条城䚸䛭䛧䛶熊ᮏ県䛜誇䜛水
前寺බ園等䛾畳䜒䚸䛣䛾䛂䜂䛾䛥䜙䛥䛃䛜使用䛥
䜜䛶い䜎䛩䚹䛂䜂䛾䛥䜙䛥䛃䛿䚸㻝㻜ᖺ䛾歳᭶䜢䛛
䛡䛶熊ᮏ県䛷育成䛥䜜䛯新品種䛂䜂䛾䜏䛹䜚䛃
䜢厳䛧い加工ᇶ準䛷織䜚䛒䛢䚸従来䛾い䛠䛥䜘
䜚茎䛜細䛟䚸色䝮䝷䛾䛺い䛾䛜特ᚩ䛷䛩䚹 絹織
物䛾更紗䠄䛥䜙䛥䠅䛾䜘う䛻䛺䜑䜙䛛䛷䚸䛝䜑細
䛛い美䛧い畳表䛸いう意味䜢込䜑䛯䝛䞊䝭ン䜾
䛷䛩䚹数㔞䛿限䜙䜜䛶䛚䜚䜎䛩䛜䚸䛣䛾機会䛻
是非極ୖ畳䛾肌触䜚䜔香䜚䜢䛤堪能い䛯䛰䛝䚸
快適䛺䛟䛴䜝䛞䛾䜂䛸時䜢䛚過䛤䛧い䛯䛰䛡䜜
䜀䚸幸い䛷䛩䚹䛤連絡䚸䛚待䛱䛧䛶䛚䜚䜎䛩䚹※
䛚申込前䛻必䛪䛚電ヰ䛷確認䛟䛰䛥い䚹施工䜢
伴い䜎䛩䛾䛷䚸஦前䛻担当畳店䛜䛚伺い䛧確
認䛥䛫䛶㡬䛝䜎䛩䚹䛚問合䛫ඛඵ代地域農業
協ྠ組合電ヰ 㻜㻥㻢㻡㻙㻟㻡㻙㻠㻞㻞㻞

䛒䜚䜎䛩䠅




